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(grftet  5lbfd)ttitt. 


'•Knfeitung  ’,nm  fSrandjireii. 

2>ie  Ijter  folgende  au8füt>rlicf)e  33efd)reibung  toer  miditigften  $rand)irmeifen  flammt 
au8  einet  feit  2)ecennien  b eftrenommirten  SJueüe.  SBit  betbanfen  fotd)e 
jum  Steile  nämlid)  bet  Perd)rlid)en  SSertaggfjanbtung  be§  „33ajar",  metdje  fo 
freunbtid)  getrefcn  ift,  ben  Stbbrucf  biefer  bieterprobten  Srandnrmetljoben  nebft 
Slbbilbungen  in  unferem  58ud>e  ju  geftatten.  3ugteid)  glauben  mir  unfer  Streben, 
ibirftid)  ©ute§  unb  fßraftifdjeg  ju  bringen,  nid)t  beffer  bocumentiren  ju  tonnen. 


Söenngteich  bag  £rand)iren  meifteng  in  ber  j?üd)e  borgenommen 
tbirb  unb  ©adfe  beg  $oct)eg  ober  ber  J?öd)in  ift,  fo  erfdteint  eg 
bennod),  namentlich  bom  öfonomifdten  ©taubpunfte  aug,  ftödift 
tbidftig,  bafe  ber  §err  beg  £>aufeg  ober  beffen  Vertreter  (g.  58.  in 
ben  §ötelg  je.)  mit  ben  Regeln  bertraut  finb,  tbie  bie  berfdfiebenen 
$Ieifd)fpeifen  gerlegt  tberben  fotten. 

@g  ift  gur  ©itte  geworben,  Bei  gröberen  ober  Heineren  ©efeH- 
f^aften  bie  $leijd)fpeifen  Bereitg  trandfirt  ferbirett  gu  taffen, 
ba  bie  burdf  bag  £rand)iren  an  ber  Safet  entftetjenben  fßaufen 
fotbofü  für  bie  ©äfte,  atg  auch  für  ben  f£ranä)irenben  fetbft 
ettbag  peinlich  finb.  5Rur  im  engeren  gamitienlreife  pflegt  man 
nod)  bie  ©peifen  erft  Bei  fEifdfe  gu  trandiiren,  aber  aud)  t)ier  mub 
man  bemüht  fein,  bieg  mit  ber  größten  gierlidffeit  unb  möglichft 
fdmell  gu  tfmn.  ®g  genügt  nodf  nicf)t , bab  bie  ©peifett  gut  gm 
Bereitet  finb;  ber  EReig  unb  ©enub  eineg  Ebtahteg  — fetbft  eineg 
einfachen  — mirb  noch  erhöht  burd)  ein  gefd)madbotteg  äufjereg 
Strrangement.  $u  einem  foldjen  gehört  aud)  bag  regelrechte  $er* 
legen  ber  gteifdjfpeifen.  SDiefetben  berlierett  üßrigeng  nid)t  allein 
it)r  guteg  2lugfet)en,  trenn  fie  falfdf  trandnrt  tberben,  fonbertt  auch 
ben  Beften  ©efdfmad,  benn  jebeg  ©tilcf,  bei  beut  bie  gteifd)fafern 
nid)t  nach  Ben  Regeln  ber  Srancbirf'unft  quer  burcf)fd)nitten  finb, 
erfdjeint  hart,  tbährenb  eg  anbernfatlg  an  SBeichbeit  unb  Zartheit 
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geminnt.  ferner  gehen  aud)  oft  bei  bem  fallen  Srancbiren  bie 
beften  ©tücfe  Pertoren,  menn  ber  Srandfirenbe  biejelben  nic£)t  p 
finben  mtb  regeltest  henwgpfdpeiben  oerfteht. 

©elbftrebenb  ift  eg  eine  ©runbbebingung  ber  Sramfürfunft, 
fid)  bie  forgfälüge  $enntnij3  beffen  anpeignen,  mie  bie  ÜÖlugfetn 
liegen  unb  bie  gertigfeit  beffen,  bie  oerfdjiebenen  53inbungen  oon 
gleifd)  unb  Knochen  fo  gefd)id't  p trennen,  baff  bie  erhaltenen 
©tüde  baburd)  bag  2Infehen  nid)t  oertieren;  benn  nid;tg  ift  unappetit* 
lieber,  alg  menn  bon  benfelben  Prüften  unb  $afent  lofe  herabhängen. 

Sßir  moilen  ung  nun  bemühen  mit  einer  leicht  oerftänblichen 
Slnleitung  pm  Srandfiren  ber  meiften  oorfommenben  gleifchfpeifen 
p bienen,  in  melier  mir  bie  einzelnen  Regeln  unb  <£>anb= 
griffe  burch  beigefügte  Slbbilbungert  erklären  merben,  fo  baff  man 
nach  einiger  Hebung  im  ©taube  fein  fann,  nach  ben  gegebenen 
Slnbeutungen  jebe  $leifcf)fpeife  fd;ön  unb  fchneü  p ^erlegen. 

33oraugfd)iden  utüffen  mir  noch  einige  SSBorte  über  bie  SBe= 
fd)affenheit  unb  ben  ©ebraud)  ber  Srand;irinftrumente,  fomie  bie 
für  bie  Sranchirfunft  geltenben  allgemeinen  <Qauptregeln. 

3um  guten  Srandjiren  finb  natürlich  auch  gute  Snftrumeute 
uöthig.  Sag  3)1  eff  er  muf  ftarf,  biegfam  unb  bor  allen  Singen 
f d)  a r f fein;  man  mirb  halber  gut  thun,  baffelbe  bor  feber  ÜDtahlseit 
forgfältig  p fdjleifen.  Sie  mit  pei  feinen,  langen  Linien  berfehene 
Sranchirgabel  muff  fo  fdfarf  pgefpitjt  fein,  baff  fie  leidet  big 
pr  erforbertidfen  Siefe  in  bag  gleifd)  einbringt,  ohne  groffe  £öd)er 
p reiffen,  aug  benen  ber  ©aft  auglaufen  mürbe;  auch  foH  ein 
guter  ©treichftahl  pr  §anb  fein.  S3eibe  Snftrumente  fafst 
man  mit  ben  ipänben  in  ber  unter  2tbbilbung  9fo.  1 (©ebra= 
tener  £>afe)  angegebenen  Söeife,  flieht  bie  ©abel  uid;t  p tief  in 
bag  gleifd)  unb  führt  jeben  ©d^nitt  mit  einer  leisten  Setoegung  beg 
•ganbgelenfeg  aug.  ©omohl  bei  bem  9)teffer,  mie  bei  ber  ©abel 
muff  fich  bie  £>anb  oberhalb  beg  ©riffeg  befinben  unb  ber  $eige= 
finger  ber  rechten  £>anb  auf  bem  9)tefferrüden  liegen,  um  baffelbe 
auf  biefe  2öeife  lenfen  p fönnen.  Sie  2lrme  halte  man  nal;e  an 
bem  Körper  — ohne  jeboch  bie  ©diultern  in  bie  £>öhe  p giehen  — 
unb  bemege  fie  nicht  mehr  a(g  unbebingt  nottpenbig  ift,  einegtheüg 
aug  9iüdjid)t  für  bie  9cad)barn,  befonberg  aber,  meil  jebe  SBemegung, 
bie  burd;  bie  ^anb  unb  bag  <Qanbgeleuf  auggeführt  merben  fann, 
hoch  ft  ungefchidt  augfieht,  menn  fie  mit  bem  ganzen  2lrm  gemadjt  mirb. 

Sie  §auptregeln  für  bie  Sranchirfunft  im  Sillgemeinen 
finb  bemnadf  folgenbe: 


Unfeitung  jur  ^rancfurfumjt. 

@c5rafcite  @an§. 


Slbbtfbutig  1. 


2tbbilbung  2. 


1 


\ 
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3Me  gteif  d)f af ern,  Welche  bie  SRuSfeln  bitben,  müffen  ftetS 
quer  burdgfdntitten  werben. 

®ie  eingelnen  abgefdjnittenen  ©tüde  bitrfen  nicht  gerriffett 
ober  gerftüdelt  auSfehen,  no<h  bitrfen  $teifchfafern  an  benfelben 
herabhängen. 

3ebeS  ©tüd  rauf  mit  einem  Steile  ber  braunen,  fruftigen 
Faut,  Welche  bie  fünfte  äufsere  gierbe  beS  93ratenS  bitbet,  bebedt 
fein  unb  barf  Weber  51t  gro§,  noch  gu  bicf  gefdjnitten  Werben. 

©d)  nettes  Xrant^iren  ift  nothwenbig , bamit  bie  abge* 
fdmittenen  ©tiide  nicht  fatt  unb  fafttoS  werben  unb  tjierbnrd)  ben 
beften  ©efdjmad  bertieren.  StuS  biefent  ©runbe  fd;neibe  man  auch 
uid;t  mehr  bor,  als  für  bie  StnWefenben  hinreidjenb  erfcheint. 

3 ft  baS  ££rand)iren  beenbet,  fo  legt  man  bie  ©tüde  ber  Strt 
gufammen,  baff  fict)  jebeS  eingetne  bon  ber  beften  ©eite  präfentirt 
unb  gugteid)  baS  ©ange  ein  gierlidgeS  2tnfet;en  t;at. 

>Radg  biefen  allgemeinen  Faustregeln  gel;en  mir  gur  S8efc£)reibung 
beS  £ranä)irenS  ber  eingetnen  fyteifdjfpeifen  über. 

I. 

®ic  gebratene  ®an§. 

53eim  $ertegen  beS  ©efliigelS  müffen  bie  ©dritte  ftetS  fo  auS= 
geführt  werben,  baff  mau  genau  auf  bie  ©elente  trifft,  bie  man 
bann  nur  einfach  gu  trennen  hfltr  wätwenb  bie  auf  ber  anberen 
©eite  fid)  anfdjlieffenbe  Faut  P gerf^neiben  ift,  um  ein  fdjön 
trand)irteS  ©tüd  gu  erhalten. 

©olt  bie  ©ans  auf  betn  Xifche  trandgirt  werben,  fo  ift  fie  auf 
einer  §8ratenfd)üffel  ber  Strt  bor  ben  Srandgirenben  gu  feigen,  baff 
ber  FatStheit  nach  ber  tinten,  bie  güfe  nach  ber  rechten  Fa»b  beS 
Srandgirettben  gugetehrt  finb,  wie  eS  bie  Stbbitbung  9io.  1 barfteUt. 

9iad)bent  man  nun  bie  £rand)irinftrumente  gur  Fanb  genom* 
men,  ftidtjt  man  bie  ©abel  oberhalb  beS  gtügels  in  baS  gteifdj, 
felgt  baS  2Reffer  an  bem  auf  Stbbilbung  9?o.  2 bxtrcfj  a begegneten 
fünfte  au,  unb  führt  ben  erften  Schnitt  nach  ber  bon  a bis  b 
gehenben  ipunftirten  £inie  aus.  2)er  ©cfjnitt  muff  fo  tief  einbringen, 
baff  man  unter  bem  SReffer  ben  Änodjen  fühlt.  SRan  biegt  hier* 
auf  mit  bem  9Reffer  baS  loSgelöfte  ©tüd  bon  bem  Körper  ber 
©ans  ab,  trennt  an  bem  hierdurch  fidftbar  geworbenen  gtüget* 
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gelenf  bie  Hapfelbänber,  löft  bie  ©elenfenben  unb  gerfcbneibet  gu* 
le|t  bie  ben  glügel  auf  ber  entgegengefefsten  ©eite  umfteibenbe  §aut. 

SDen  gtn eiten  ©<bnitt  Beginnt  inan  an  ber  Heule  an  bern 
mit  c begegneten  fünfte,  führt  iim  ber,  non  c bis  d gebenben, 
punftirten  Binie  entlang  unb  löft  bie  Heule  in  ber  norber  beim 
f£rancbiren  beS  Flügels  befc^riebenen  SBeife. 

Sei  bem  britten,  non  e bis  /gebenben  ©ebnitt,  ift  baS  Ser* 
fahren  gang  baffelbe,  inie  beim  erften  unb  gtneiten. 

2)er  nierte  unb  fünfte  ©ebnitt,  auf  ber  Stbbilbung  Dir.  2 
bur<b  bie,  non  g bis  h unb  non  i bis  Je  gebenben,  punftirten 
Binien  angebeutet,  begineden  bie  BoSlöfung  beS  gilets  (ber  Sruft) 
gu  ben  beiben  f dentalen  ©eiten.  ®iefe  beiben  ©cfmitte  müffen  mit 
gang  befonberer  ©orgfalt  red;t  febarf  auSgefübrt  inerben,  ba  bei 
ben  hierauf  folgenben  brei  ober  nier  BängSfcbnitten,  bureb  inelcbe 
baS  feilet  in  nier  ober  fünf  ©tüde  gerlegt  tnirb,  bie  noch  nid>t 
nöUig  burd)fd)nittene  ober  noch  am  Hnodjen  Ijaftenbe  £>aut  bie 
©tücfe  leidet  gerbretben  läfst. 

®ie  brei  ober  nier  (je  nad)bem  man  eben  bie  ©röfce  ber 
©tücfe  münfdjt)  folgenben  BängSf  ebnitte  finb  auf  ber  Stbbilbung 
Dio.  2 bureb  bie,  non  l bis  m,  n bis  o,  p bis  q gebenben,  parallelen, 
punftirten  Binien  angebeutet  unb  of;ne  ©d;tnierigfeit  auSgufübren. 

SDie  Stbbilbung  Dlo.  3 geigt  eine,  naä;  ben  angegebenen  Siegeln 
tranebirte  ©ans  unö  bie  eingelnen  bie  ©ebnittfeite  präfentirenben 
©tüde.  Son  lederen  toirb  bie  Heule  nochmals  gerlegt,  tnäbrenb 
bie  übrigen  ©tüde  fo  bleiben,  tnie  fie  abgefe|nitten  tnorben  finb. 
2>ie  $erlegung  ber  Heule  gefebiebt  burd)  einen  ©ebnitt,  tnelcber  auf 
Stbbilbung  Sio.  4 bureb  bie,  non  a bis  b gebenbe,  punftirte  Binie 
angegeben  ift.  Siebtet  man  ben  ©ebnitt  nach  biefer  Äinie,  fo  trifft 
baS  DJieffer  genau  auf  baS  ©elenf  unb  tbeilt  bie  Heule  in  gtnei  auf 
ben  Stbbilbungen  9io.  5a  unb  5b  bargeftellten  Xbe^e* 

©obalb  bie  gvoeite  £>älfte  ber  ©ans  in  berfelben  SBeife  tnie 
bie  erfte  tranebirt  ift,  nimmt  man  bie  ©tüde  nort  ber  ©dtüffel  unb 
arrangirt  fie  auf  einem  Seiler  gum  §erumrei<ben.  3 ft  bie  ©anS 
mit  einer  Füllung  nerfel;en,  fo  gerlegt  man  in  ber  $eit,  in  tneldjer 
baS  gleifd)  fieruntgereidtt  tnirb,  baS  ©erippe  unb  labt  bie  beften 
©tüde  beffelben,  fotnie  bie  güllung  nacbfolgen. 

3n  berfelben  SBeife,  tnie  bie  ©ans  inerben  natürlich  auch  bie 
gabmen,  fotnie  bie  tnilben  gebratenen  ©nten  tranebirt.  (Sergl.  bie 
Siecapitulation.) 


Unfeitung  jur  (Tnmcfurlumft. 


Gebratene  Gan§. 


Slbbilbung  3. 


Unfcitung  jur  Erunclurfuinft. 


©cBrafenc  ©an§. 


Stbbitbung  4. 


2Ibbitbung  5. 


Unfeitung  Jur  fErancliitliunft. 

©e&rafetter  §afc. 


’älbbilbuttg  1. 


Unfeitung  3ur  ^rancfritlumft. 

(Sefitatener  -§afc. 


Slbbilbung  2. 
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II. 

£)cr  gebratene  $afe. 

Sag  Srandfiren  beg  £afen  fann  auf  gwei  berfdjiebene  Slrten 
gegeben,  öon  benen  bie  erftere,  bet  welcher  bag  gleifdj  an  ben 
Knochen  bleibt,  fid)  für  ben  gamitienfreig , bie  gweite,  bei  melier 
bag  gleifcb  bon  ben  Änodwn  abgelcft  wirb,  fid)  für  ©efedfebaften 
eignen  bürfte. 

Um  bag  erftere  burch  Stbbilbung  ffto.  1 bargeftedte  Verfahren 
auggufübren,  ift  eg  notbwenbig,  betior  ber  §afe  gebraten  Wirb,  erfi 
bie  Stüdenwirbel  beffelben  an  benjenigen  ©teden,  wo  fie  fpäter 
burebfebnitten  werben  foden,  burd)  bag  fogenannte  „©infniden" 
gu  trennen,  ba  bie  ©elenfe  fdjwer  311  finben  unb  bie  Knochen  mit 
einem  Srandjirmeffer  nicht  burd)fd)nitten  werben  fönnen.  üftan  be= 
biene  fich  gu  biefem  „©infniden"  eineg  ©temmeifen  g,  beffen 
Slnwenbung  burd)  Stbbilbung  Sto.  1 oeranfd)aulid)t  ift,  benn  beim 
©ebraud)  eineg  gewöhnlichen  SJiefferg  ober  eineg  igadmefferg  läuft 
man  ©efabr,  bag  $teifd)  gu  gerfdjneiben,  wag  auf  feben  $ad  ber* 
mieben  werben  muff , bamit  eg  beim  traten  nicht  faftlog  werbe 
ober  bag  fdföne  Slnfeben  oerliere.  Sag  ©infniden  ber  Knochen  ge* 
wäl;rt  auderbem  noch  ben  SSortbeil,  bafs  ber  traten  burd)  ben  aug 
ben  Knochen  an  ben  eingefnidten  ©teden  augbratenben  ©aft  be* 
beutenb  an  ©efdjmad  gewinnt. 

•Se  nad)  ber  ©röfse  beg  §afen  wirb  bag  gierner  feebg  ober 
fieben  SJtal  eingefnidt;  bie  ©teden,  an  benen  bag  ©temmeifen 
aufgufetgen  ift,  finb  auf  Stbbilbung  Sto.  1,  bie  erfte  burch  bag 
©temmeifen  felbft,  bie  folgenben  burch  fd)Warge  jfreuge  begegnet. 
Sag  ©infniden  ber  £äufe  (SSorberfü^e)  unb  ber  ©d)legel  (hinter* 
füfge)  ift  aug  bem  ©runbe  nicht  notbwenbig,  weil  gum  23ebuf  ber 
£oglöfung  berfelben  in  ben  beutlid)  ftddbaren  ©elenfen  nur  bie 
^apfelbänber  gu  gerfebneiben  finb. 

Stadjbem  ber  §afe  gebraten  ift,  werben  bie  beroortretenben 
$nod)enenben  ber  ©Riegel  mit  geträufeltem  Rapier  untwunben, 
wie  eg  bie  Slbbilbung  Sto.  3 geigt  (ber  Seutliddeit  halber  ift  biefeg 
Rapier  auf  Slbbilbung  Sto.  2 weggeblieben) ; ber  fo  gefdjmüdte 
traten  wirb  auf  einer  geeigneten  S3ratenfd)üffel  ber  Slrt  bor  ben 
Srandfirenben  geftedt,  baff  bie  ©chlegel  nad)  ber  rechten  §anb 
beffelben  liegen. 
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2tn  bett  leidet  erfennbaren  eingefnidten  ©teilen  inerben  nun 
Zunädjft  fecßg  Duerfd)nitte  auggeführt,  meldje  auf  2lbbitbung 
2to.  2 burdj  bie  bon  a big  b,  c big  cl,  e big  f,  g big  h,  i big  Je 
unb  l big  m getjenben  punftirten  £inien  angebeutet  finb.  Sie 
borberen  ©tüde  finb  begßalb  etmag  größer  abgetßeilt,  meil  ber 
igafe  borti  etmag  fd)tnäler  unb  bag  gleifch  nid;t  fo  fein  ift,  ba 
baffetbe  aber  nad)  ben  ©ddegeln  gu  fdmner  unb  fd)madf)after  ibirb, 
fo  fdpteibet  man  bie  ©tüde,  je  näher  gu  ben  ©siegeln,  je  Heiner, 
ba  man  gerabe  aug  biefetn  Sßeit  beg  §afen  möglidift  biel  ©tüde 
f)eraugzufd)neiben  fud)ett  muß. 

fftadjbem  ber  leßte  bon  l big  m geßenbe  £luerfd)nitt  auggefüßrt 
ift,  beginnt  mau  bie  Verlegung  beg  einen  ©dj  lege  lg  mit  gboei 
©dmitten,  meteße  burd)  bie  bon  m big  n unb  n big  o geßenben 
punftirten  Linien  begeic£)net  finb.  Ser  tangere,  bon  n big  o 
füßrenbe  ©cßnitt,  muß  fo  naße  lbie  möglid)  bent  Jfnocßen,  um 
meldfen  bie  SRugfeln  beg  ©d)tegetg  ber  £änge  nad)  liegen,  folgen, 
bamit  alleg  an  bent  ^noeßen  ßaftenbe  $leifcß  gelbonnen  ibirb;  bag 
nun  toggetöfte  ©tüd  ibirb  burd)  §tbei  fernere  ©cbmitte,  meteße  naeß 
ben  bon  p big  g unb  r big  s geßenben  punftirten  £inien  augzu= 
führen  finb,  in  Heinere  Sßeile  gerlegt  unb  bag  untere  ©nbe  beg 
©cßlegelg,  beffen  ßarteg  unb  feßnigeg  gleifd)  ungenießbar  ift,  burdj 
einen  itadj  ber  punftirten  mit  t bezeießneten  £inie  augjufüßrenben 
©cßnitt  abgetrennt,  hierauf  ibirb  ber  fd)pn  ertbäßnte  bon  n big 
o geßenbe  ©d)nitt  in  ber  befcßriebeneit  SBeife,  jeboeß  auf  ber 
entgegen  gefeßten  ©eite  beg  JHtodjeng  mieberßolt,  mobei  man 
gleichzeitig  ben  zmifeßen  v unb  u liegenben  §üftfnod)en  mit  ßeraug* 
löft,  iborauf  bann  fämmtlid)eg  gleifdj  bon  bem  Knochen  loggelöft 
ift.  <Qat  man  nun  bag  ganze  ©tüd  mit  bem  bon  n nad)  u geßen* 
ben  ©cßnitt  bollenbg  abgetrennt,  fo  zerlegt  man  eg  burd)  noch 
g ib  e i ©djnitte,  meldje  bie  bon  v big  w unb  x big  s geßenben 
Sinien  entlang  auggefüßrt  merben,  in  brei  fteinere  Sheite. 

Ser  zweite  ©Riegel  ibirb  felbftberftänblicf)  ganz  iü  berfelben 
SSeife  trand)irt. 

fRacßbetn  ßßließlidj  audj  bie  £äufe  burd)  einen  auf  ber  Wo- 
bilbung  5to.  2 burd)  punftirte  Äiniett  bezeid)neten  ©d)nitt  zertheitt 
iborben  finb,  merben  fämmtlifße  ©tüde  mteber  fo  zufammengelegt, 
baß  fie  bie  ©eftatt  eineg  §afen  bilbeit. 

3Jtit  21bbilbung  9tr.  3 beranftßaulicßen  mir  bie  zmeite  21  rt 
beg  Srancßireng,  melcße  fieß  namentlich  für  ©efellftßaften  eignet, 
meil  bie  ©tüde  einmal  zierlicher  merben  unb  ßauptfä<ßlidj,  meil 


Unfeitung  5«r  (Erandiirfumlt 

©cbrafener  §ofe. 


ftbbilbung  3. 


1)  •fjuijn  fertig  jum  2lu§etnanberf^nett)en.  2)  @tüde  be§  ctu£etti<mbergefdjttitfenett  §uOn’§. 


1)  §u(m  fertig  jum  ShtSeinanbetföjneiben.  2)  Stücfe  be§  auSeinanbergefdjmttenen  -guljn’S. 
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fie  gdnjlid)  cf)ne  $nod)ett  finb.  Sag  ©infniden  ber  fRüden- 
roirbet  ift  bei  biefer  §iueiten  SIrt  beg  Srand)ireng  nicht  nothtuenbig. 

Sie  beiben  erften  ©dpitte,  mit  betten  bag  gilet  p bei= 
ben  ©eiten  beg  fRüdgratg  abgelöft  mirb,  fii£;rt  man  nad)  bett  beb 
ben  punftirten,  pon  b big  a unb  Pon  d big  c gehenben  fiinien  aug, 
unb  jtnar  mufe  bag  SReffer  habet  fo  tief  einbringen,  baff  man  bie 
Rippen  unter  bemfelben  fül)tt.  hierauf  fdjält  matt,  inbem  mit  ber 
©abel  bag  fRüdgrat  fefigehalten  toirb,  mit  )Qülfe  beg  Srattd)ir= 
mefferg  bag  gilet  recht  oorfidftig,  bamit  eg  nidjt  bricht,  non 
ben  9tüdenfnod)en  ab  unb  jerlegt  eg  auf  beiben  ©eiten  nad)  bett 
mit  bett  33ud)ftaben  e,  /,  g,  li,  i bejeidpeten,  punftirten  Sinien  in 
Heinere  ©tüde. 

©d)  leget  unb  Saufe  tu  erben  auch  bei  biefer  -peilen  Strt 
beg  Srandjireng  ganj  in  ber  fd)on  oben  befd;riebenett  Söeife  ger= 
legt  unb  bie  ©tüde  gleidffallg  fo  pfammengelegt,  baff  fie  bie  $orm 
beg  £>afen  bilben. 

©bettfo  toie  ben  <gafen  trand)irt  matt  and)  bag  tiülbe  Ifattindfen 
uttb  bag  Siebenter ; nur  muff  man  bei  leiderem,  ba  bag  gilei  beg 
fRelpüdeng  länger  unb  breiter  alg  bag  beg  §afen  ift,  natürlich 
aucf)  met;r  üuerfdtnitte  machen.  (SSergt.  bie  fRecapitulatiou.) 


m. 

£>cr  gebratene  Ritter  (Sruthahn). 

Söit  bringen  pnädtft  unferen  Seferinnen  bie  bereite  für  bag 
3ertegen  beg  ©eflügelg  angeführte  ^auptreget  (f.  bie  gebratene  ©ang) 
nod)  einmal  in  Erinnerung,  baff  man  bei  Stugführung  ber  einzelnen 
©ctjnitte  biefelbett  fo  richtet,  baff  fie  ftetg  auf  bie  ©etenfe  treffen, 
um  bie  Ä'apfelbänber  berfelbett  burd)fcf)tteiben  p fönnen. 

Ser  ^uter  ober  Sruthahn  toirb  auf  einer  geeigneten  ©d)üffel 
fo  auf  ben  Sifd)  gefegt,  baff  ber  <£>algtheil  nach  ber  tinfen,  bie 
$üffe  nad)  ber  rechten  <g>anb  beg  Srattdjirenben  pgefelpt  finb. 

Ser  erfte  ©djnitt,  toeld)er  bie  Stbtrennung  ber^eule  be* 
pedt,  toirb  nad)  ber  auf  Slbbilbung  fRo.  1 oon  a big  b gehenben 
punftirten  Sinie  auggeführt.  9Ran  folgt  fpr&ei  genau  ben  Um- 
riffen ber  teilte,  biegt  biefelbe  bann  Pon  bem  Körper  beg  ißuterg 
ab,  looburd)  bag  ©elenf  fid)tbar  toirb  unb  gerf«±)neibet  in  leiderem 
bie  ^apfelbänber. 
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Sur<h  bett  g weiten,  in  berfelben  SBeife  augguführenben 
©chnitt,  welker  auf  Rbbilbung  Ro.  1 burdf  bie  oon  c big  d gehenbe 
punftirte  Sinie  angebeutet  ift,  wirb  ber  ginge!  beg  $uterg  ab* 
getrennt. 

Ser  britte  ©<huitt  ift  auf  Rbbilbung  Ro.  1 burd^  bie  non 
e big  b gehenbe  punftirte  Sinie  begeidfnet.  liefen  (Schnitt  mufe 
man  twn  bem  mit  e begegneten  big  gu  bem  mit  / begeiefeneten 
fünfte  fo  tief  augfül;ren,  bafe  ber  traten  gang  burd)fctmitten 
wirb.  Rn  ber  mit  / be§eid;neten  ©teile  trifft  man  auf  ben  SSruft* 
fnodjen,  biefern  folgenb,  führt  man  bann  ben  ©chnitt  big  l weiter 
unb  löft  hierbei  bag  gilet  (bie  Sruft)  in  ber  SBeife  recht  öorfichtig 
ab,  wie  wir  eg  betrieben  hüben.  ((Siehe  bie  gebratene  ©ang, 
ber  toierte  unb  fünfte  Schnitt.)  ÜRit  ben  folgenben  toier  Schnitten, 
bie  nach  ben  auf  ber  Rbbilbung  Ro.  1 angegebenen,  oon  / big  g, 
h big  Tc  big  l unb  m big  n gehenben  punf  Urten  Äinien  auggu* 

führen  finb,  gerlegt  man  bag  gilet  wieber  in  Heinere  Sheüe. 

Sie  Heule,  non  welcher  bag  ööüig  unbrauchbare  SBein  oor* 
her  abgefchnitten  ift,  Wirb  hinauf  burch  noch  gwei  Schnitte,  bie 
nach  ben  non  o big  p unb  q big  r gehenben  punftirten  £inien 
augguführen  finb,  in  brei  Sheile  gerlegt. 

Sie  gweite  £>älfte  beg  Sörateng  Wirb  felbftoerftänblich  gang 
eben  fo  wie  bie  erfte  tranchirt. 

Sie  Slbbilbung  Ro.  2 geigt  einen  nach  ben  angegebenen  Regeln 
tranchirten  ^uterbraten,  unb  bie  loggelöften  Stücfe  in  berfelben 
Reihenfolge,  in  ber  man  fie  abgefchnitten  hat;  man  tfjut  gut,  bie 
©tücfe  währenb  beg  Sranchireng  in  ber  SCrt  liegen  gu  laffen,  ba* 
mit  man  genau  weife,  wie  fie  nach  einauber  folgen,  benn  fobalb 
man  mit  bem  Sranchiren  fertig  ift,  legt  man  bie  einzelnen  She^e 
wieber  genau  an  ber  Stelle  an  bag  ©erippe  an,  an  ber  febeg  log* 
gefefenitten  ift,  fo  bafe  bag  ©ange  bie  urfprüngliche  mit  Slbbilbung 
Ro.  1 bargefteüte  gorm  erhält. 

Sn  berfelben  SSeife  wie  ber  $uter  wirb  auch  ber  gafan  tranchirt. 
(SSergl.  bie  Recapitulation.) 


IY. 

Sie  gebratene  üalbsfeule. 

Sie  auf  einer  geeigneten  §8ratenf<hüffel  angerichtete  Halbgfeule 
Wirb  in  ber  SSeife  auf  ben  Sifch  gefefet,  bafe  ber  mit  geträufeltem 


ünfeitung  jur  (Ircmcfiirlumf’L 

<§ommeIfeu[c. 


3Ibb;(bung  1 


Unfcitung  pxr  ^roncfxirfuinft. 


§attt  inelfeule 


Slbbilbung  2. 
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Rapier  urnmunbene  Seinfnochen  fich  gur  linfert  <ganb  beg  Statt* 
djtrenben  befinbet,  it»ie  bie  Slbbilburtg  9to.  1 eg  barfteUt. 

5Racf>  ber  früheren  2lrt  beg  Sranchireng  begann  ntan  bie  3^= 
legung  ber  $eule  am  Seinfnodjen,  inbem  man  um  biefen  herum 
feine,  fyalbfreigfßrntige  Stüde  abfchnitt,  unb  bamit  fortfu^r,  big 
bie  Stnjafd  ber  gelöften  Stüde  für  bie  Stnmefenben  augreidjenb 
erfc^>ien.  Siefe  2trt  p trancfyiren  ftat  jebod)  bie  9iad)ti)eüe,  bafj 
man  bag  meniger  feine  gleifch  perft,  bag  befte  gleifcb  aber  ohne 
bie  braune,  fruftige  Sratenl;aut  erhält,  meld)e,  mie  mir  früher  er* 
mahnten,  bie  fdjönfte  3^erbe  eineg  jeben  Stüdeg  hübet.  2lu<h  fann 
man  eine  auf  biefe  Sßeife  gerlegte  Heule  nicht  mieber  in  ihrer  ur* 
fprünglichen  $orm  arrangiren.  Ser  größte  llebetftanb  aber  ift 
ber,  bafj,  fobalb  nicht  bag  gange  gleifch  ber  Heule  gu  einer  fölahl* 
geit  marin  berührt  mirb,  ber  großen  Schnittfläche  megen  ber  Saft 
beg  übriggebliebenen  Sheileg  augläuft.  Sagegen  ift  bie  bon  ung 
in  brei  Stbbilbungen  bargeftettte  2lrt,  eine  Halbgfeule  p tranchiren, 
eben  fo  einfach  alg  bortheilhaft,  unb  eignet  fi<h  fomohl  für  jeben 
gamilienfreig,  alg  auch  für  ©efettfdjaften. 

Sie  brei  erften  Schnitte,  melä)e  bag  gleifd)  im  ©angen  bon 
bem  ftarfen,  bie  gange  Heule  burdjgiehenben  Hno<hen  löfen,  folgen 
in  ihrer  9tid)tung  genau  biefem  Knochen,  ©g  ift  alfo  bag  erfte 
©rforbernife,  bafe  ber  Srandprenbe  fich  bie  Sage  beffelben  nach  ber 
Sage  ber  Sftugf'eln  beutlicl)  bergegenmärtigt.  ©r  führt  hierauf  ben 
erften  Schnitt  nad)  ber  auf  ber  Slbbilbung  9to.  1 bon  a big  b 
gehenben,  punftirten  Sinie,  bem  Knochen  folgenb,  aug.  Santit  aber 
bag  abgefdpütene  Stüd  nicht  falt  mirb,  flieht  man  eg  fogleid) 
mieber,  bidjt  anliegenb,  in  bie  entftanbene  Süde. 

Ser  gm  eite  Schnitt  ift  nad)  ber,  auf  ber  Slbbilbung  9io.  2 
bon  d big  e laufenben,  punttirten  Sinie  in  berfelben  SBeife  mie 
ber  erfte  Schnitt  augguführen. 

Seim  britten  Schnitt,  beffen  Stiftung  bie  auf  Slbbilbung 
9to.  2 bon  c big  ä gehenbe  punftirte  Sinie  angiebt,  Ipt  man  ben 
Knochen  nicht  gur  Seite,  fonbern  unterhalb  ber  Sreite  beg  ÜJtefferg. 
Sa  jebod)  auch  bei  biefem  Schnitt  ber  Knochen  alg  9tid)tfd)nur 
bient,  fo  ift  jener  ohne  Schmierigfeit  augguführen. 

9iaä)bem  bag  gleifch  in  biefer  Sßeife  bon  bem  Knochen  gelöft 
ift,  präfentirt  fid)  ber  Sraten,  mie  2lbbilbung  5Ro.  3 geigt;  nur 
giebt  bie  ßeidpung  ber  Seutlid>feit  megen  bie  gelöften  Stüde  nicht 
fo  in  bie  Süden  eingepafjt,  alg  eg  beim  Sran<hiren  eineg  martnen 
Srateng  nothmenbig  ift. 
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Sie  burcp  beit  erften  unb  310  eiten  ©cpnitt  loggelöften 
©tüde  »oerben  hierauf  burd)  einen  Schnitt,  ber  auf  ber  Slbbilbung 
Sto.  1 burd)  bie,  non  g big  h ge^enbe,  punftirte  £inie  be§eid)net 
ift,  ber  Quere  nach  burchfcpnitten.  Spre  weitere  gerlegung  in 
ft einer e ©tüde  ift  auf  Stbbitbung  9Ro.  3 burd)  bie,  febeg  ©tüd 
burchfcpneibeuben,  parallelen,  punftirten  Sinien  angegeben. 

©obalb  ein  ©tüd  nad)  biefen  Äinien  gertegt  ift,  fügt  man  bie 
erhaltenen  fteinen  ©tüde  fo  aneinanber,  baff  fie  bie  norige  auf 
Slbbilbung  Sto.  3 bargefiellte  $ornt  ber  großen  ©tüde  erhalten,  unb 
legt  biefeg  an  bie  ©teile  beg  ^nodjeng  an,  non  ber  eg  loggefdfnitten 
ift.  Stuf  bieje  SBeife  erhält  ber  trandfirte  unb  tnieber  jufatnmen* 
gelegte  traten  bag  in  Slbbilbung  Sto.  1 bargefiellte  Slnfehen. 

©ollte  bei  einer  SKahljeit  bpraugficptlich  nicht  alleg  $teifch  beg 
Skateng  gebraucht  tnerben,  fo  führt  man  nur  ben  erften  Schnitt 
aug,  gerlegt  bag  burcp  biefen  ©cpnitt  loggelöfte  ©tüd  in  Heinere 
Sheile  unb  läfet  bag  anbere  gleifcp  am  Knochen,  burd)  inelcben  eg 
gegen  bag  Sluglaufen  beg  ©afteg  gefcbütd  ift. 

Sn  berfelben  SBeife  »nie  bie  ^albgfeule  inerben  bie  Leuten 
aller  größeren  bierfitffigen  Shtere  tranepirt,  alg:  bie  ©d)legel  beg 
SBilbeg,  bie  gebratenen  ©hinten  ber  jahmen  unb  milben  ©cpmeine 
unb  bie  <gammelfeulen.  (SSergl.  bie  naepftepenbe  Stecapüulation.) 


^Iccapitulatioti. 


fertig  Srancpiren  lernt  man  am  SSeften  nout  3ufehen,  unb 
bag  ©pridjmort  „Hebung  macht  ben  SJteifter"  finbet  nirgenbg  eine 
fcpidli<pere  Slnmenbung. 

Süent  bie  (Gelegenheit  baju  geboten  ift,  ben  Vorgang  beim 
£rand)ire»t  ju  nerfolgen,  ber  ergreife  biefelbe  mit  Sifer;  namentlich, 
»nenn  ber  eigene  SBeruf  ihn  anmeift,  fiep  21  Heg  anjueignen,  mag 
förbernb  in  bie  Slugübung  feiner  Pflichten  eingreift  unb  feine  praf* 
tifepen  Äenntniffe  erweitert. 

SJtan  lernt  alg  $ufeper  beim  Srandjiren  nidjt  nur  bie  ber- 
fd)iebenen  Sltetpoben  Hennen  unb  bag  Slnricpteu  ber  S3raten  auf  ber 
©cpüffel,  fonbern  aud)  — »oag  bie  £>auptfacpe  ift  — bie  richtige 
©intpeilung  in  Portionen,  auf  (Grunb  Pollftänbiger  Slugnutmng 
aller  pierju  oermenbbaren  Sl;eile  beg  Skateng. 


Huteituni)  jur  ^Erandiir^unft. 


-gjammelfeule. 


Hbbtlbmtg  3. 
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Seim  Sraitdfiren  muff  ittgbefonbere  bie  größte  Seinliiifeit 
Dortualten.  3Jfau  muff  2IHeg  mit  ber  ©abel  unb  bem  Steuer  p 
betoerffteUigeit  fud)en  unb  barf  blog  bei  ftarfen  ©elenfen  unb  an 
folgen  ©teilen,  bie  nid)t  eftbar  finb,  unb  loobei  man  fid)  nicht 
befdptuttt,  bie  <ganb  pr  |>ülfe  nehmen.  — 

Sag  Sranchirnteffer  unb  bie  ©abel  luerbeit  nad)  jebegmaligem 
(gebrauche  auf  einen  Seiler  ober  in  ein  jlnedbienlicheg  ©efäfs 
mit  inarmcm  Söaffer  gelegt. 

2Iug  bem  bisher  Ermähnten  geht  I;eroor,  baft  am  leid)tefteit 
Dchfenfleifd)  unb  getoöhnliihe  Sraten  p ^erlegen  finb;  benn  man 
hat  babei  nur  p beobadften,  baff  bag  gleifd)  nie  beit  gafern  entlang, 
fonbern  fietg  in  ber  Dttere  berfelben  p gerfcfmeiben  ift  unb  baff 
bie  ©tüde  ioeber  p bünn,  nod)  p bid  augfallen.  Sann  legt  man 
fie  auf  eine  Dorher  ertoärmte  ©clpffel. 

Sag  in  biefer  Söeife  gerfc^nittene  fyleifcf)  fiat  ein  appetitlid)ereg 
Sugfelfen,  fdpiedt  beffer  unb  faut  fid)  leidder  als  bag  ben  gafern 
entlang  gefdpittene. 

Sont  Sinbfleifd)  mahlt  man  eitt  ©tüd  ©cfiioeifftüd.  Sieg 
ift  aug  mehreren  Shtgfeln  pfammengefe^t.  Sener  Speil,  toeldjer 
bem  Südgrat  pnächft  liegt,  ift  ber  Dorpglichfte  unb  put  Wochen 
geeignetfte,  benn  er  ift  Don  fyett  burcpmachfen,  feinfäbig,  Don  loderer 
Sinbung  unb  enthält  Diel  Säprftoff.  Seim  Srandiiren  biefeS 
faftigen  ©tiideg  roirb  baffelbe  in  fingerftarfe  ©cheiben  über  ben 
gaben  gefdpitten  unb  mieber  pfammengefd)oben.  gft  eg  ein  büitneg 
©tüd,  melcheg  pm  Srand)iren  Dorliegt,  bann  fdpeibet  man  eg 
einfad)  in  fchräge  ©djeiben. 

Son  Sinbfleifd),  Sinber*,  $albg*,  §ammel=  unb  ©dfmeingbrateit 
rechnet  man,  toenn  feine  meitere  gleifchfpeife  gereicht  mirb,  XU  big 
3/s  $ilo  auf  bie  ^ßerfort;  roirb  mehr  an  gteifch  geboten,  bann 
Va  $ilo  für  brei  Serfonen.  Seggleidjen  bei  gebämpftem  gleifd), 
gricanbeaup  :c. 

Seim  Anrichten  mirb  ber  Sraten  nur  ntäffig  mit  ©auce  Dem 
fehen,  meldfe  hingegen  in  ©aucefd)aalen  gereicht  ioirb. 

Sei  St nb erbraten,  mop  fid)  borpgtid)  bie  Leitbe  Dom 
©chlegel  big  über  bie  groei  erfteit  Sippen  eignet,  muff  perft  bie 
fienbe,  Lungenbraten,  gilet  burch  eine  gemanbte  gührung  beg 
Stefferg  abgelöft  toerben.  Sann  ioirb  etloag  fdfief  über  ben  gaben 
gefchnitten  unb  jioar  halbfingerbtde  ©Reiben,  bie  auf  bie  ©d)üffel 
gelegt  unb  mit  bem  ©afte  itbergoffett  51t  Sifche  gebracht  merben. 
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fginbelt  e§  fid)  um  ba§  Xrandjireit  beS  S3ruftf  erneg,  bann 
entfernt  man  mit  bem  SOteffer  guerft  bie  bicfe  Sage  $ett,  unter 
treldjer  bie  Knorpeln  ruhen.  3)ann  ioirb  ba§  gleifd)  famrnt  ben 
Knorpeln  uub  bem  barauf  ettoa  noch  ^aftenbem  $ett  burcf)  fdjarfe 
Schnitte  in  nic^t  ju  ftarfe  ©Reiben  geteilt.  Xa§  SJteffer  mufs 
iebod)  fehr  fdfarf  fein  unb  man  fchneibet  etioaS  fcijief  über  ben  gaben. 

©in  StinbgfUet,  fetbft  ioenn  e»  grofi  ift,  reicht  bannt  für 
Sehn  ißerfonen;  benn  e§  bann  beim  Xrandnren  ber  untere  bünne 
Xt;eil  nidbjt  auf  bie  ©djmffel  gelegt  toerben,  toeil  er  beim  traten 
immer  trocben  bleibt,  ©ollen  jtoölf,  fünfgel;n  unb  a<h4ehn  Sßerfonen 
betreibt  toerben,  bann  finb  gtuei  fdjöne  Senbenbraten  erforberlich, 
oott  melden  für  gebauten  3toed  ber  bünne  X^eil  oorher  abgef Quitten 
ioirb. 

®er  Sungenbraten  ober  öieredige  £enbenmu3fel  liegt  an 
ber  inneren  ©eite  be§  Stüdgrattoirbelbeineg,  oorn  ©dflufibein  unter 
ber  ganzen  Senbe  bi§  jur  brüten  Stippe  hinauf,  unb  ift  mit  gett 
umgeben.  ®a§  Xranchiren  ift  fef>r  leicht,  nur  gilt  e§  ju  beamten, 
baff  etloag  fd)ief  über  ben  gaben  gefdbnitten  unb  ber  traten  bann 
toieber  in  feine  urjprünglidje  gorm  jufammengefchoben  '.werben  muff. 
fDtit  bem  ^erporquellenben  ©aft  toirb  ber  traten  übergoffen. 

Sto  ft  braten  toirb  in  ähnlicher  SBeife  ftüdioeife  überfdinitten, 
jufantmengefcboben  unb  ber  eigne  ©aft  beffelben  gleichfalls  jum 
Uebergiepen  oertoenbet. 

SBeirn  Stoaftbeef  toirb  guerft  ber  fDtürbebraten  flinf  Pom 
Stoaftbeef  abgetrennt  unb  in  fchräger  Stiftung  über  bie  gafern 
hüttoeg  in  halbe,  fingerbide  Scheiben  gefdjnitten.  Steicftt  man  ba* 
mit  nicpt  au§,  fo  toenbet  man  ben  traten  unb  fchneibet  ber  SSreite 
nach  glatte,  fd)toäd)ere  Scheiben  toie  oorhin  ermähnt,  toährenb  man 
jugleid)  barauf  bebadjt  ift,  bafj  jebeS  ©tüd  ettüaS  gett  mit  ab- 
befommt. 

Stoaftbeef  unb  Stippen  ft  üd  in  erben  fo  auf  bie  ©dqitffel 
gelegt,  baft  bei  erfterem  ber  SOtürbebraten,  bei  Ie|terem  bie  bide 
fleifdpge  ©eite  nach  oben  fommt. 

Gsbenfo  oerfährt  man  bei  boeuf  ä la  mode,  Stauch*  unb 
SSöfelfleifch,  nur  mit  bem  Unterfd)iebe,  baff  bei  (enteren  ©tüden 
auch  bie  Knorpel  bis  auf  bie  Knochen  burd)fd)nitten  toerben. 

©eräudjerte  gitnge,  a[g  ^Beilage  junt  ©emiife  ioirb  in 
fdräger  Stichtung  in  hnlbfingerbide,  junx  S3utterbrob  in  feine 
Scheiben  gefcpnitten.  ©rftere  toerben  auf  ein  längliches  ©chüffelchen 
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reipentbeife  gelegt  unb  eine  ©cpeibe,  palb  bie  anbere  bedenb,  freies* 
förmig  angericptet. 

Sei  HammelSrüden  tbirb  in  erfter  Äinie  ben  Stüdgrat 
entlang  ein  tiefer  ©cpnitt  gemalt  unb  gtbar  bicpt  an  ben  $nocpen. 
hierauf  fdpteibet  man  in  ber  Sticptung  non  oben  nad)  unten,  bis 
auf  ben  tnocpen,  glatte  bünne  ©Reiben  ab,  bie  man  in  fcpidlicpe 
©tüde  gertegt. 

Söenn  bie  gleifcpftüde  es  geftatten,  fo  gertege  man  fie  über* 
paupt  — bei  jeber  (Gelegenheit  — in  bünne  ©Reiben,  beren 
©röße  natürlich  bon  bem  ©rmeffeit  ber  Xrancpirenben,  refp.  bom 
Sebarf  unb  ber  SJtögticpfeit  mit  bem  Sorpanbenen  auSgulangen, 
abpängt. 

UebrigenS  gept  man  pinficptlicp  ber  ©tücfe  aucp  nacp  ber  21  rt 
beS  gleifcpeS  bor  unb  fcpneibet  bemnacp  bon  feineren  f^leifch- 
forten  bie  ©cpeiben  minber  groß  als  non  getböpnlicpen.  SJiatt 
orbnet  biefelben  fobann  gierlicp  auf  einem  gut  ertnärmten  Seiler, 
lege,  trenn  fiep  gett  unb  garce  borfinbet,  auf  jebe  ©epeibe  ein 
©tüdipen  babon,  gebe  bon  bem  möglicpertbeife  perborgequollenen 
©afte  ettoaS  barauf,  forge  bafür,  baß  mit  bem  gleifcpe  gugleicp 
bie  ©auce  angeboten  tbirb  unb  befleißige  ftd)  bureptoeg  einer  ent* 
fpredfenben  Sepenbigfeit. 

Sei  einem  Stierenbraten  tbirb  borerft  bie  stiere  perau§= 
genommen,  bann  ba§  lappige  ©tüd  gdeifcp  unb  bie  Stippen,  tbäp* 
renb  man,  ibie  bei  allen  Sraten  nad)  ber  natürlidfen  ©intpeitung 
mit  bem  Srancpirmeffer  borgept.  Sie  Stiere,  ein  £ederbiffen  für 
Siele,  tbirb  mit  gerlegt.  SJtan  trennt  fie  in  fleine  ©tüde,  toelcpe 
ingtbifepen  in  einem  ©efäße  toarm  geftettt  tnerben,  bi§  baS  übrige 
^erlegen  beenbet  ift,  unb  legt  fie  bann  gibifepen  bie  ©cpeiben  be§ 
trandfirten  SratenS.  ©in  ©leid)e§  tput  man,  trenn  ber  Sraten 
gefüllt  tborben  ift,  mit  ber  garce.  Unter  $arce  berftept  man  fepr 
feingepadteS  $leifcp  mit  ©ped  ober  Sutter,  Srob  u.  bergt,  gur 
Füllung  bermifdpt. 

Sitbet  ber  Sraten  ba§  Hauptgericht  einer  SJfaplgeit,  fo 
reepne  man,  bie  ünoepen  unb  ^ntoage  inbegriffen,  ettna  400  bi§ 
500  ©ramm  auf  bie  ißerfon. 

Slepnlicp  toie  bei  bem  $alb3nierenfiüd,  too  man  mit  bem  SJteffer 
bie  Stippen  ablöft  unb  bie  StüdenntuSfeln  burd)fd;neibet,  berfäprt 
man  mit  H amme ls c ar r ee  unb  Stüden  bont  Samm  ober  jfalb. 

Um  ein  Hammels carree  gu  tranepirett  feßt  man  baS  SJteffer 
gtoifdfen  je  gtoei  SJtuSfelfuodfen  ein  unb  maept  ben  ©infepnitt  bon 
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oben  nad)  unten  unb  fo  ineiter , inbem  man  einerfeitS  immer  eine 
unbebedte  Stippe  unb  anbererfeitS  immer  ein  ©tüd  bebecfter  Stippe 
(fyilet)  abfdmeibet. 

©d) meinebraten  trancf)irt  man  mie  Kalbsbraten  unb  ift 
fe£;r  barauf  gu  fel;en,  baff  beim  ßertbeilen  febes  ber  ©tiide  bie 
it)m  eigentümliche,  fc^madf^afte,  fruftirte  'gaut  bemalte. 

Um  einen  Ka IbSfopf  gu  trandüren,  berfä^rt  man  Voie  folgt: 
9)tan  fpiefee  bie  ©abel  in  bie  ^irnfd;ale.  — ©djnitt  in  baS  rechte 
D!j) r,  — bann  in’S  linfe  Dl;r.  — Unten  am  Kinnbaden  ein  langer 
©cbnitt  auf  ber  rechten  ©eite  bis  jum  Dbr  hinauf.  — ©eSgletdfen 
auf  ber  linfen  ©eite.  — Deffuen  beS  linfen  KinnbadenS  mit  einem 
fixeren  ©dptitt  unb  toorfid^tigeS  SoSbiegen  beffelben  fammt  bern 
$leifd)e.  — SCblöfen  ber  gunge  mit  einem  feften  ©d)nitt.  — 2lb= 
trennen  beS  oberen  KinnbadenS.  — ©benfo  beS  linfen.  — 9iun 
erfolge  ein  ©dfnitt  in  bie  §irnfc£)ale;  bann  ein  ©c^nitt  in’S  Sluge 
unb  bann  baS  ©ntfernen  beffelben;  — pletd  baS  ^erauSnelfmen 
beS  ©effirnS  mit  einem  Söffet. 

KalbSbruft  mirb  feiten  ofme  güllung  gebraten.  SSeim  £ran* 
dfiren  bieten  bie  SBruftfnorpeln  einigen  SBiöerftanb.  SDeSlfalb  men* 
bet  man  bie  SSruft  um,  unb  ba,  mo  bie  Stippen  an  bie  Knorpel 
anftoffen,  maS  leidet  mabrgunebmen  ift,  trennt  man  fie  ber  Sänge 
nad)  in  gtüei  Steile,  hierauf  fdfneibet  man  bie  Knorpel  ftüdloeife, 
mit  bern  93ebad}t,  baff  in  feiner  ©djnitte  bie  gehörige  gülle  fehle. 

SSaS  baS  2tnrid)ten  beS  KalbSfopfeS  betrifft,  meldfeS  auf 
einer  oöalen  ©Rüffel  gefdfieljt,  fo  merben  bie  Dhren  Heine 
©tiide  gerfdfnitten,  baS  übrige  gdeifch  mirb  in  bünne  ©d)eiben 
gerlegt  unb  jebem  ©tüd  etmaS  tgirn  unb  ein  ©tüddfen  $unge 
beigefügt. 

SJtandfe  gieren  ben  ©aumen,  SInbere  baS  gleifdj  unter  bent 
Kinnbaden  oor. 

2)er  Stanb  ber  ©dfüffel  mirb  mit  ^eterfilie  garnirt. 

®aS  ^erlegen  eines  ©panferfelS  gefdjiefyt  auf  folgeitbe 
Strt:  SJtan  ftidft  bie  ©abel  in  bie  Stafenlöcher,  fdjlägt  ben  Kopf 
ab,  Ijalbirt  ihn  unb  nimmt  baS  £>irn  heraus.  ®ann  ftedt  man 
bie  ©abel  in  ben  §alS  unb  löft  ben  rechten  ©djenfel  mittelft  Ober* 
unb  ©egenfdfnitt  loS.  ©benfo  ben  Porberen  gujf.  SDarauf  mieber- 
holt  man  baffelbe  Verfahren  auf  ber  linfen  ©eite,  ©chliefflicb  tl;ut 
man  6 — 8 gleidilaufenbe  ©d)nitte  in  ben  Stüden. 

KalbSfeule,  igammelfeule,  St  e h5  unb  i r f d) j i e m e r 
unterftetjen  einer  Kategorie  beS  SrandjirenS  unb  fmben  mir  baS 
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gerieten  einer  folgen  $eule,  begleitet  oon  Slbbilbungen,  in  ber 
§auptfa<he  bereits  auSeinanbergefe|t.  ©ine  9teh=  ober  £irf<hfeule 
reicht  für  10—12  ißerfonen;  als  gioeiter  traten  für  15—16  S3er* 
fönen.  SSon  ber  tgirfcfjfeule  loirb  meiftenS  nur  bie  obere  Siub  in 
fdjräge  Buerftreifen  gefdmitten ; baS  Uebrige  pabt  nicht  gut  für 
feine  Safein.  ©otoohl  bei  §irfch*  loie  bei  Stehgiemer  loirb  baS 
feilet  guerft  aus  ben  Rippen  unb  bann  in  ©Reiben  gefdmitten. 
SßiE  man  bie  Stippen  mit  auf  benStifd)  geben,  fo  müffen  biefe  oon 
bem  traten  losgetrennt  io  erben. 

Stehfchlegel  loirb  loie  $albsf<hlegel  trandiirt,  nur  mit  bem 
Unterfdüebe,  bab  bie  ©tiide  bünner  gefdmitten  unb  nidjt  toieber 
gufammengelegt  loerben,  als  loäre  biefelbe  gang. 

33eim  f£rand;iren  beS  9t  e Brüdens  loerben  bie  über  bem 
©erippe  befinblidien  langen  StüdenmuSfeln  ber  gangen  Stange  nach 
herabgelöft,  blattioeife  überfdmitten  unb  bann  loieber  ebenfo  barüber* 
gelegt,  gu  Sifdje  bringt  man  jte  mit  ©auce  übergoffen. 

Ski  groben  hafteten  ma<ht  man  rings  herum  ben  3)edel 
loS,  legt  ifm  auf  einen  Seiler,  gerfcfmeibet,  loenn  erforberlid),  baS 
barin  liegenbe  gleifd),  legt  es  auf  einen  befonberen  Seiler  unb  labt 
es  mit  ©auce  anbieten. 

Unterbeffen  loirb  ber  Sedel  auf  bie  haftete  gelegt,  man  ger* 
fdmeibet  biefe  mit  Buerfdjnitten  in  anftänbige  ©tüde  unb  labt  fie 
ebenfalls  herumreichen. 

©in  £afe  reicht  für  etloa  6 ^erfonen  unb  loirb  am  befien 
in  ber  $üd)e  trandjirt;  Sie  ©auce  giebt  man  apart.  Stach  einer 
grünblic^en  gerlegung  beS  §afen  (Kaninchens  je.)  bleibt  fein 
loefentlid)eS  ©tüd  mehr  an  bem  Skaten  fifsen,  fo  bab  man  baS 
©erippe  abtragen  labt. 

©chinfen  foüen  äuberlid)  eine  brauugelbe  $arbe  haben,  in* 
loenbig  lebhafte  9töthe  geigen  unb  feft  fein.  Sie  $arbe  beS  fettes 
eines  gefunben  ©djinfenS  ift  bie  toeibe. 

Um  gu  oerfuäjeu,  ob  ber  ©chinfen  burd)loeg  gefunb  ift,  ftid)t 
ber  Srancfnrenbe  ein  fpitgeS  SDteffer  feft  bis  an  ben  Knochen  unb 
es  barf  bie  herauSgegogene  ©pitje  loeber  rangig,  noch  fchimmlig 
rieten,  gliebt  jebo<h  ein  loäfferigeS  f^ett  heraus  ober  ift  bie  ©dpoarte 
ungeioöhnlicl)  bid,  baS  glejfd)  hart,  troden  ober  auf  bem  Slnfcfmitte 
bunfel,  aud)  gelblich,  fo  ift  ber  ©chinfen  nicht  gut,  unb  eS  mub 
ein  anberer  genommen  loerben. 

Um  geräucherten  ©(hinten  gu  trandjiren,  legt  man  ihn 
mit  ber  flauen  ©eite  auf,  fo  bab  baS  fwroorftehenbe  SSein  linfS 
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p liegen  fommt  unb  loährenb  man  feisteres  nun  mit  ber  £infen 
erfafft,  macht  man  oberhalb  mittelft  beS  ERefferS  guerft  einen  feil* 
förmigen  EtuSfdmitt  unb  gerlegt  fobann  öon  ber  fiierburd)  entfielen* 
ben  Mevde  aus,  naä)  rechts  loeiter  f^reitenb,  bie  gange  obere  ÜRufj 
in  gierüc^e  ©Reiben. 

ÜRun  toenbet  man  ben  ©cfnnfen  um,  fo,  bafj  ber  Knochen  nad) 
unten  p liegen  fommt  unb  fchneibet  bie  untere  ÜRufi,  öon  ber 
ERitte  beginnenb,  ebenfaES  in  beliebigen  ©Reiben  bunter. 

Sei  geföntem  ©ännfen  ift  es  hauptfädflich  barum  p thun, 
fofort  bie  beften  ©tücfe  ^erauögufdjneiben.  SDiefe  befinben  fi<h  na$ 
ber  ERitte  bin*  ERan  macht  bal;er  auf  ein  drittel  beS  ©chinfenS 
quer  einen  geraben  ©chnitt  bis  auf  bie  Knochen,  hierauf  folgt 
baS  ©chneiben  beS  gleifcbeS  in  bünne  ©Reiben.  Se  biinner  bie 
©Reiben  auSfaEen,  befto  gefäEiger  präfentiren  fie  fidf.  2llS 
Hauptgericht  regnet  man  ungefähr  400  ©ramm  auf  bie  ißerfon; 
als  Beilage  bie  ^älfte. 

Et  oh  er  ©cbinfen  loirb  loie  folgt  bebanbelt:  ERan  fd;neibe 
mit  einem  fd^arfen  EReffer  einen  ©treifen  ber  ©dfioarte  nebft  einem 
SbeÜ  beS  ab  unb  oom  ©dfinfen  felbft  bünne  ©Reiben,  ioo* 

bei  man  baS  EReffer  mehr  fägenö  als  brücfenb  anioenbet.  ERan 
mufc  aber  gleichförmig  fo  fdpeiben  unb  par  bis  auf  ben$no<hen, 
baf3  feine  ©eite  öorfteht.  ©o  bleibt  ber  ©d;infen,  ioiEfürlichem 
©efchnittfel  fern,  in  befter  Drbuung  bis  auf  baS  letzte  ©tücf. 

S)ie  erhaltenen  ©Reiben  lege  man  auf  ein  ifücbenbrett,  entferne 
aEeS  Unanfefmliche  unb  fcbneibe  auch  öon  bem  $ett  fo  öiel  fort, 
baf3  nur  ein  gierlicpeS  faum  fingerbreites  Etänbcpen  guriicfbleibt. 
Eiun  toerben  bie  Scheiben  auf  einer  ©cbüffel  bübfch  aneinanber* 
gereiht  unb  mit  ©rünem  ober  bergleicben  öergiert.  ©röblich  ge* 
fto^ener  Pfeffer  unb  ©enf  bürfen  nid)t  fehlen. 

Sei  rohem  ©chinfen  gum  Sutterbrob  ioerben  bie  ©Reiben  auf 
einanber  gelegt,  in  thunlichft  feine  ©treifen  gefcpnitten  unb  gierlich 
angerichtet.  Stach  bem  ©ebrautfje  foE  ber  ©d)infen  jebes  SRal  an 
feiner  ©d;nittflä<he  forgfältig  mit  Rapier  gugebunben  toerben,  bamit 
bie  oberfte  ©cheibe  nicht  oerloren  geht. 

@oE  EBilbf  djloeinSf  opf  auf  bie  £afel  gegeben  ioerben,  fo 
rifst  man  mit  einem  fpitjigen  EReffer  guirlanbenartige  Sergierungen 
ober  fonftige  Figuren  in  bie  Haut,  fcpneibet  ben  ©enicffnochen  toeg, 
legt  ben  JÜoof  auf  eine  ooale  ©dpffel,  gantirt  ihn  mit  (Zitronen* 
fcbeiben  nebft  aEerhanb  grünen  Kräutern  ober  Suchsbaum  unb 
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ftecft  eine  ©itrone  in  ben  Büffel.  2flg  ©auce  bagu  empfiehlt  (id^ 
jebe  gu  ©<^irarätt>ilb  übliche,  namentlid)  Sßacffffolberfauce. 

SSenn  mir  ©änfe  Die  ©cffmeine  beg  SSogetgefd)Ied)teS  nennen 
mollen,  bann  ift  Dom  ©hinein  gur  ©ang  nur  ein  ©cffritt. 

©ine  ©ang  reicht  alg  £auptgericfft  für  fecffg  ißerfonen  unb 
mag  iffren  fReidjtffum  an  gett  betrifft,  fo  geigt  fid)  gemöffntid), 
baff  eine  ©ang  fo  ferner  an  gett  ift,  alg  fie  über  5 Jlito  miegt. 
3e  fpäter  itacff  2Hartini,  befto  gäffer  mirb  bag  gleifcff;  bocff  fann 
baffelbe  oerbeffert  merben,  menn  man  eg  burcffftieren  läfft,  moburd) 
eg  mürbe  mirb,  nur  muff  bag  Ziffer  guoor  auggenommen  merben 

Siebffaber  beg  2Jtaffenffaften  ffaben  eine  ©ang  am  liebften  mit 
üalienifcffen  Äaftanien  ober  Stepfein  ober  mit  Reiben  gefüllt. 

2)tit  ber  ©ang  tffeüen  aud)  bie  ©nte,  ber  $afan,  ber  Kapaun 
u.  bergt,  bie  Srandffrmeife.  ©ine  ©nte  reidff  für  brei  big  oier 
?ßerfonen. 

Sei  Kapaun  unb  gafan  erffält  bie  Sruft  oben  unb  unten 
auf  ber  rechten  ©eite  einen  langen  ©cffnitt,  fo  baff  bag  Sruftbein 
baran  bleibt. 

Seoor  bertei  ©effüget  auf  bie  ©eroirfdjüffet  gelegt  mirb,  tffut 
man  einige  ©dffuangfebern  fo  auf  biefelbe,  baff  bag  gleifdj  auf  ben 
fielen  rufft. 

Ser  ff?uter  (Srutffaffn,  aud)  melfdjer  <gaffn,  in  Öefterreicff 
„3nbian"  geffeiffen)  reicht,  menn  gefüllt,  für  10—12,  atg  gmeiter 
Sraten  für  16—18  Serf°uen.  ©r  ffat  nicfft  nur  einen  guten  ©e= 
fcffmad,  fonberu  an  ben  öerfdjiebenen  llörpertffeilen  eine  maffre 
ätugmaffl  oon  „©efcffmäden".  ©g  giebt  fieute,  bie  mit  Seftimmt- 
ffeit  beren  fieben  unterfcffeiben  mollen.  ©eine  Ueberbleibfel  geben 
mit  Neunaugen  unb  einem  guten  ©lafe  SQ3ein  ein  öortrefflidjeg 
falteg  griiffftüd  ab.  3 ft  ber  Suter  mit  Äaftanien  gefüllt,  bann 
merben  biefe  beim  Stnricpten  fferauggenommen  unb  abgefonbert 
feroirt. 

Sie  leffte  Safel,  meldje  unferer  fteinen  Stbffanblung  über  bie 
Sratidjirfunft  beigegeben  ift,  geigt  ung: 

1)  bag  <puffn  fertig  gum  2lugeinanberfcffneit>en; 

2)  ©tüde  beg  augeinanbergefdjnittenen  £uffng, 

unb  oeranlafft  ung  baffer  nocff  öont  ©eflügel  überffaupt  gu 
fprecffen,  mobei  mir  bag  Srancffiren  eineg  <guffneg  näffer  erörtern 
mollen. 

5Bir  fcffiden  tooraug,  baff  man  tffunticffft  barauf  bebacfft  ift, 
junge  unb  mofflgernäftete  §üffner  gu  braten,  fftadjbem  man  bie 
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f eiben  oorher  gereinigt  unb  ausgenommen  t;at,  breffirt  man  fie 
mit  einer  großen  Stabet  unb  feinem  Vinbfaben  in  folgenber  EÖeife: 
Sie  glitgel  inerben  nad)  hinten  gebogen  unb  mau  burdiftidjt  fie 
gerabemeg  mit  ber  Vabel.  Ser  Heine  Vruftfnodfen  mirb  ein» 
gefnidt  unb  bann  entfernt.  Sie  güfse  merben  unten  bjatb  ab» 
genauen,  bie  Heulen  hingegen  nad)  ben  gtügeln  gefiredt,  moburd) 
bie  93ruft  red;t  marfant  t;eroortritt,  morauf  bie  Hühner,  gefpidt 
ober  ungefpidt,  in  bie  Vratcafferote  gelegt  unb  fleißig  mit  Butter 
begoffen  merben. 

SaS  ju  trandjirenbe  §ut;n  — loir  Perfteljen  ein  großes  — 
legt  man  fo  auf  ein  Hiichenbrett,  baf3  ber  ^al§  jur  regten  §anb, 
ber  hintere  St;eit  jur  Einten  ju  liegen  tonxmt  unb  hält  es  in  bie» 
fer  Sage  feft.  üftan  ftedt  bie  ©abel  in  ben  ©teiff,  ba§  EJJeffer 
.aber  an  ben  §al§  unb  Perfährt,  tnie  folgt:  Sen  £al<§  ab.  — 
Dberfdjnitt  am  rechten  glüget,  Dberfdmitt  am  redften  ©dientet.  — 
3meiter  ©dpiitt  am  regten  $lügel.  — 3ä-ieüer  ©dfnüt  am  rechten 
©Rentei.  — Dberfcfmitt  am  linfen  glügel.  — £)berfd)nüt  am 
linten  ©dientet.  — 3'r’e‘ter  ©djnitt  am  linfen  ^tilget.  — 3lr>eiter 
©djnitt  am  linfen  ©Rentei.  Vom  ^intert^eile  merben  am  Vürjel 
bie  fogenannten  ißfaffenfdmittd)en  rechts  unb  linfS  toSgetrennt,  bie 
©dientet  aber  in  gmei  Sl;eile  ^erlegt. 

Sa3  ©rgebnifi  beS  Srand)iren§  fül;rt,  je  nad)  Vebarf  felbft=  • 
rebenb  ju  meniger  größeren  ober  mehreren  Heineren  ©tüden,  mor» 
unter:  Vruftbein,  glügel,  feilet,  Heule,  Eenbe  unb  bie  Pfaffen» 
fd;nittd)en  bie  mid)tigften  unb  urfprünglidjen  fiub,  burd)  beren 
Weiteres  3ertheilen,  mo  bieS  ntöglid)  ift,  noch  meitere  ©tüde 
(Portionen)  erlangt  merben  tonnen;  letzteres  befonberS  in  bem 
$alle,  mo  ba§  jerlegte  §u^t  nicht  ba§  Hauptgericht  ber  Safet 
bitbet.  — Stbgefet;en  baoon  redfne  man  ftetS  mit  Umfid)t,  unb  ©r» 
fafirung  giebt  hiebei  bie  beften  Sßort^eile  an  bie  <£mnb;  mo  biefe 
baS  Srandjirmeffer  führt,  mirb  eS  nie  Verlegenheit  geben,  fei  e» 
am  ^amilientifcfie  ober  an  ber  table  d’liöte. 

©ef  lüget  mirb  ftetS  mit  ber  Vruft  nach)  oben  auf  bie 
©dpiffel  gelegt.  Vei  gefülltem  ©eflügel  mirb  bie  Vaud)füllung  mit 
einem  Eöffet  herausgenommen  unb  in  ©djeiben  gefchnitten  auf  eine 
oorher  ermannte  ©diüffel  gelegt,  betoor  bie  Vippen  gebroden 
m erben. 

Vei  Sau  ben,  ©dinepfen,  9tebt;ühnern  fdfneibet  man 
juerft  ben  Hopf  ab,  bann  bie  Heulen,  b.  h-  man  theilt  fie  burd) 
einen  Eängeufd'uitt  in  §mei  unb  burd)  einen  S.uerfd)nitt  in  Pier 
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Steile  unb  bie  ©auce  toirb  mögti^ft  heijs  befonberg  ferbirt,  um 
bent  ©rfalten  beg  ©eflügelg  borgubeugen.  SJtan  regnet  ungefähr 

1 ©tücf  auf  jebe  Werfen;  bon  Hähnchen  für  3 ißerfonen  ettba 

2 ©tücf.  $8ei  mehreren  ©äugen  faun  man  ben  britten  Sf>eil 
tb eniger  nehmen. 

Sin  anbereg  Sßerfa^ren  unb  gtrar  beim  ^erlegen  ber  Schnepfen 
ift  folgenbeg: 

SUfan  fefmeibet  guerft  ben  $opf  unb  bie  SBeinenben  ireg,  bann 
entfernt  man  bie  beiben  Leuten;  enblich  gertegt  man  bie  Söruft  in 
gtrei  $tügelftücfe  unb  ein  SRittelftücf.  Stuf  biefe  Söeife  erhält  man 
fünf  Portionen. 

S3ei  bem  Sranchiren  bon  33irffiu^n,  getbhuhn  unb^afel* 
huhn  toerben  bie  ißüget  nicht,  toie  man  bei  jungen  Hüfmern  häufig 
gu  tl;un  pflegt,  in  gtoei  gett;eitt , fonbern  man  berfä^rt  in 

fotgenber  SBeife: 

■Sn  erfter  Steife  trennt  man  bie  SSügel  ab;  fobann  macht  man 
bom  Skuftfnodfen  ober  bon  ber  SJtitte  aug  einen  ©ct>nüt  bon  ber 
Breite  eineg  falben  $ingerg  entlang  ber  SBruft , toelcber  ©djnüt 
gugteid^  ben  glügelfnochen  bom  Stumpfe  töft.  Siefen  ©<hnitt  ibie= 
berbolt  man  bon  ber  anberen  ©eite  unb  erhält  fo  bag  mittlere 
33ruftbrücf  unb  toirb  mit  ben  übrigen  ©tücfen  in  gefälliger  Strt 
auf  bie  ©ä)üffel  gebracht. 

SS  achte  ln,  Serben,  Sr  off  ein,  trammetgbögel  unb 
bergleicfyen  trägt  man  gartg  auf. 

$if  <h  e Pflegt  man  mit  einer  hanblichen  ^ifdjfd^aufel,  ober  in  @r= 
mangelung  beren  mit  einem  ©fclöffel,  gu  ferbiren.  Ski  ungerfdjnittenen 
giften  bebarf  eg  nichtg  toeiter,  alg  bah  man  auf  beiben  ©eiten 
bag  Stüdgrat,  bom  $opfe  an,  löft.  Sie  Portionen  entnehmen  bie 
©äfte  bann  nach  belieben  felbft  mit  bem  Söffet. 

SSilbet  ber  gifch  bag  Hauptgericht,  fo  rechnet  man  375  big 
500  ©ramm , im  ©efolge  mehrerer  ©peifen  250  ©ramm  für  bie 
ißerfon. 

Sßürfte  haben  mehr  Stnfehen,  trenn  fie  in  fdjräger  Stiftung 
gefchnitten  toerben.  SBie  grofj  biefe  ©iücfe  augfatten  foüen,  hängt 
babon  ab,  toie  biete  Beilagen  überhaupt  gegeben  toerben. 

©eräucherte  Söürfte  foüen  ftetg  bon  gleicher  ^eftigfeit  unb 
$arbe  fein.  geigen  fi<h  eingetne  treiche  unb  flecfige  ©teüen,  bann 
ift  bag  immerhin  berbächtig.  3e^öt  ber  ©eruch  beg  Slnfchnitteg 
bon  einer  Sorfräucherung,  bann  finb  fie  getoifs  nahegu  ungenießbar; 
minbefteng  nicht  geeignet,  um  ©äften  borgefeßt  gu  toerben. 
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SDte  nteiften  Faustregeln  unb  Fanbgriffe  Beim  £ran<htren 
reifen  fich  oft  eng  aneinanber  unb  mieberholen  fidf  in  ber  ißrajiS, 
fo  bafs  berjenige,  melier  bie  t)ier  gebotenen  befolgen  gelernt  unb 
ffeifsig  geübt  hat,  aud?  bei  traten,  ©eflügel  unb  2öilb  bon  ©orten, 
bie  f)ier  niä)t  ermähnt  finb,  feines  fremben  fftatheä  bebürfen  toirb. 

ÜDtit  biefer  Ueberjeugung  f^liefeenb,  hoffen  mir,  tro|  be§  engen 
9taume§,  ber  un§  jur  Verfügung  ftanb,  eine  gütle  praftifdier  unb 
unentbehrlicher  Söinfe  geboten  ju  haben,  ioelche  beim  Sranchiten 
bon  großem  fltuhen  fein  toerben. 


Sermettenfegen. 


^weiter  2tbfd)iittt. 


pic  ilimft  5 es  pniidfeufegetis. 

SüleS  ©d)öite  t>erfel;tt  niemals  ben  günftigften  ©inbrud  unb 
barum  mirb  baS  Slnfehen  einer  Pafet  entfliehen  baburcf)  gehoben, 
menn  ber  ©aft  fofort  baS  Sßalten  einer  funbigen  §anb  unb  eines 
geläuterten  ©efdtmacfeS  lualmnimmt , benn  es  labt  ifm  baS  S3efte 
für  bie  ©igenfdjaften  beS  9Jtaf)leS  felbft  £;offen  unb  empfiehlt  baS  £auS. 

•Sn  erfter  Pinie  ift  es  bie  Pifdjmäfdm,  melc^e  beut  prüfertben 
Sluge  anheimfällt.  Piefe  muff  ba^er  tabeüoS  rein  unb  mit  einer 
gemiffen  ©orgfalt  georbnet  fein.  Pie  Hauptrolle  hierbei  ift  ber 
©eroiette  jugebadd.  ©s  genügt  jtoar  ebenfotoohl,  bie  ©eroietten 
gan§  einfadj  pfammengefaltet  neben  ober  auf  bie  Peiler  tyinäutegen, 
bod)  ©leganj  abett  baS  ©ebed  unb  es  geigt  oott  finniger  Slnorb* 
nung,  ben  ©eroietten  ein  befonberS  gefälliges  Puffere  burch  bie 
$orm  gu  geben;  eS  mirb  bieS  ftets  als  treffliche  ©tnpfehlung  für 
bie  üenntniffe  beS  <£mufeS  ober  ©tabliffementS  gelten,  too  man  meiff, 
loaS  fid)  f^id't  unb  toaS  gefällt.  Pa  too  Hebung  Iferrfcpt,  tritt 
auch  bie  Seit  nicht  in  fftedjnuug;  benn  bem  ©eübten  unb  funbigen 
Seht  Stiles  leid;t  Oon  ber  §anb. 

2Bäl;renb  mir  auf  baS  Slrrangement  ber  Pifchmäfche  gelegenheit* 
lidf  unferer  2lbl;anblung  über  baS  Pifdmecfen  unb  ©eroiren  prücf* 
lommen  loerben,  ift  es  baS  galtenberSeroietteauf  oerfdjiebene 
fünftlidje  Slrten,  toomit  mir  uns  an  biefer  ©teile  befd)äftigen  moüen. 
2öir  gmeifeln  nid)t,  baff  es  ben  SSefittern  biefeS  93ucheS  möglich 
fein  mirb,  nicht  nur  bie  hier  betriebenen  unb  oeranfd)aulid)ten 
SJtufter  ju  falten,  fottbern  aud;,  burd)  eigenes  iftadffinnen  unb  lieben, 
ihre  $olge  noch  bebeutenb  §u  ermeitern,  mobei  namentlich  brotligen 
©iufäden  ein  großer'  ©pielraum  geboten  ift.  ©S  oerfteht  fidh  fon 
felbft,  baff  bei  ben  burd)  ©eroietten  gebilbeten  giguren  aus  bem 
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93erei<he  ber  Statur  :c.  feine  Stnfprüctje  auf  S3orfü^rurtg  aller  ®etailg 
gemalt  werben  fönnen.  gür  unferen  gweci  genügt  eg  noEfommen, 
burcf)  bag  gatten  bie  aEgemeinen  Umriffe  ber  gewünfchten  gigur 
möglic^ft  erreicht  gu  haben,  fo  bajj  fofort  ju  erfennen  ift,  trag  bie 
©erniette  norfteEen  foE,  g.  93.  eine  9ßpramibe,  einen  ©chwan  ic. 

^Begreiflicher  SCBeife  roirb  bei  Stachahmung  non  ©egenftänben, 
wo  gerabefiinien  norherrfchen  unb9ßinfel  bilben,  bie  Slehntiä)' 
feit  nie!  fixerer  erreicht  tnerben,  wie  bei  folchen,  tno  bie  fruntme 
Sinie  ben  ©runbgug  ber  gewählten  gigur  hübet;  benn  edige  gormen 
finb  bent  ©eroiettenlegen  förberlicher,  atg  runbe. 

9®ag  bie  urfprüngliche  gorm  ber  ©erniette  anbetangt,  fo  ift 
eg  nicht  unbebingt  nottjwenbig,  bab  aEe  nier  Stäuber  berfetben 
gleich  lang  finb,  b.  h-  bafi  bie  ©erniette  ein  regelmäfiigeg  SSierecf 
(Duabrat)  bitbet.  gft  biefeg  jeboch  93ebingung  für  bie  gu  entwidelnbe 
gigur,  Dann  wirb  bie  ©erniette  — je  nach  SSebarf  — an  einer 
©eite  ein  wenig  umgefdüagen. 

S)ie  gum  galten  beftimmten  ©ernietten  fotlen  Weber  geftärft, 
noch  gu  troden  fein.  ÜDtan  befprengt  biefelben  bat)er  etwag  mit 
Sßaffer,  benor  man  bem  $wede  näher  tritt.  S)abei  ift  forgfältig 
barauf  gu  fet)en,  baff  bie  ©erniette  auf  einen  noEfommen  ebenen 
9Eif<h  auggebreitet  unb  jeber  93rud)  mit  ^öchfter  ©enauigfeit  auggefüljrt 
wirb,  ©neigif^eg  Slug*  unb  Stieberftreifen , Rieben  (bem  $aben 
nach)  unb  Stieberpocben,  woburch  bie  gormen  fdjarf  unb  regelrecht 
hernortreten , finb  bie  <£>auptbebingungen  beg  accuraten  ©elingeng 
beim  ©erniettenlegen. 

2>ie  ©erniette  foE  überhaupt  nach  bem  gaben  liegen  unb  non 
oornhereitt  fo  gelegt  werben,  unb  Wag  bag  93efprengen  berfelben 
mit  Söaffer  betrifft,  fo  barf  bieg  nur  bem  ©influffe  feuchter  £uft 
gleiten,  Woburch  eine  natürliche  Stadtgiebigfeit  beg  ©ewebeg  be* 
gwecft  wirb. 

Um  bie  SarfteEung  ber  nerfcfnebenen  giguren  einguüben,  fann 
man  fid)  auch  eineg  93ogeng  Rapier  bebienen,  Welchen  man  ben 
norgegeid;neten  gormen  gemäfe  gufammenfaltet.  ©elbftrebenb  muff 
man  fid>  für  jebeg  SDtufter  eineg  anberen  ißapierg  bebienen. 

Jlttfler. 

A.  @ernictte  für  ben  Sftifch  sufammengefaltet 

3m  2lnfd)luffe  an  bie  beigegebenen  Stbbilbungen , beren  erfte 
bie  ©erniette  A noEenbet  gufamntengelegt  geigt,  laffen  wir  gngleidh 


3)«s  Semdtcnfcgcn 


A.  ©erötefte,  für  bett  Gßtifcfj  ^ufamntengcfalfcf. 


A.  Gfrfteö  SefatI  jum  Ralfen  bcr  Seroieffe. 


3)as  Smnettenfegcn. 


A.  3weite§  ®etaü  jum  galten  bet  ©erbiette. 


3)as  Serüidtenfegen, 


A.  ©titfe§  ©efatl  jurn  galten  ber  ©erbtette. 


A.  fStcrtcS  ©etait  äum  Salten  ber  Serbtette, 
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bie  nähere  33ef<Breibung  folgen,  lote  habet  horgegangen  Zerben  tnuB, 
um  ber  ©erhiette  biefe  ©eftalt  p geben,  unb  p>ar: 

2Jtan  legt  fie  breifadj)  pfammen,  Zobei  ZoBt  p beamten  ift, 
baB  fein  SBßif  gröBer  fei,  als  ber  anbere,  atfo  in  brei  gleiche 
Steile*  Ser  obenauf  liegenbe  ©erhiettenranb  zirb  in  bret  Heine 
zagerecBte  galten  gelegt,  zel<Be  in  bieSJütte  ber  ©erhiette  p liegen 
fonttnen,  unb  gelangt  man  auf  biefe  SBeife  in  33efiti  beS  e r ft  e n SetailS. 

gür  bie  SluSfüBrung  beS  §tr>eiten  SetailS,  fozie  ber  loeiteren, 
finb  bie  auSpfüBrenbett  33rü<Be  forgfältig  auf  ber  3lbbtlbung  ber* 
felben  angebeutet,  unb  gZar  bebeuten  jebeSntal  bie  zellenförmigen 

Linien jene  33rüd)e,  Zeldie  na<B  innen  auSpfüBren  finb, 

zäBrenb  bie  na<B  auBen  faüenben  33rü<Be  burcB  punftirte  Äittien 
begeidmet  erfreuten  unb  pm  nötigen  Söegzeifer  bienen, 
ferner  finbet  man  aud)  £mlfSbucBftaben  beigegeben,  beren  ge* 
nauefte  Befolgung  zefentlid)  bie  9JtüBe  erleichtert  unb  befto  fixerer 
bap  beiträgt,  bie  horgepicBnete  $ortn  p erregen. 

Sie  3ddmung  beS  gz eiten  SetailS  geigt  uns,  baB  matt  tn  ber 
Stiftung  hon  a nacB  b einen  33ru<B  ber  ©erhiette  auSgufüBren  Bat, 
zelcBer  Bier  bereits  hoügogen  erf<Beint.  SJtan  ttiut  nun  gang  baffelbe 
hon  ber  gegenüberliegenben  ©eite,  alfo  in  ber  3tid)tung  non  a na<B 
c.  ©S  zirb  fnernacB  d auf  cl  hoüfommen  gleit^faufenb  p liegen 
fommen  unb  Zerben  fomit  bie  beiben  utngefddagenen  XBeile  ber 
©erhielte  $ante  an  ßante  ruBen. 

hierauf  legt  man,  ber  zellenförmigen  Sinie  de  folgenb,  b 
BaarfcBarf  auf  a.  Saffelbe  gefchie^t  an  ber  gegenüberliegenben 
©eite,  inbem  man  c auf  a legt  unb  bamit  baS  brüte  Setail 
geraffen  Bat. 

3et$t  Zerben  re<BtS  unb  linfS  bie  93rüdhe  fg  auSgefüBrt.  Sann 
legt  man  mit  berfelben  ©enauigfeit  zie  biSBer  bie  ©eröiette  zieberum 
breifad)  pfammen  unb  erhält  fo  baS  hierte  Setail. 

©S  erübrigt  nunmeBr,  baB  ntan  bie  bur<B  abzärtS  geigenbe 
Pfeile  begegneten  fleinen  ©den  h unb  i umfcBlägt  unb  Ztr  er* 
freuen  uns  beS  ©efammtergebniffeS  ber  bret  lebten  3ei<Bnungen, 
zel<Be  hon  ber  Stüdfeite  aufgenommen  finb. 

Sie  Stufgabe  ift  fomit  hoüenbet,  bie  ©erhiette  A liegt  in  ihrer 
nunmeBrigen  ©eftalt  ber  erfiett  $igur  entfpredhenb  hör.  Sie  SJtitte 
erftBeint  auf  ber  3eidmung  etZaS  geBoben.  SieS  ziU  fagen,  baB 
man  ficB  tm  ©chooBe  ber  ©erhiette  ein  33röb<Ben  ober  fonft  einen 
©egenftanb  benfen  fann,  Zelter  barin  Staunt  finbet  unb  ber  3.  33 
bem  ©d)erge  bienen  foH. 
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B.  ©erbiette  für  bcn  (fjjtifcfe  pfammeiigefattet. 

©ans  in  berfelben  SBeife,  wie  bei  bem  Segen  be§  hörigen 
9)h»fter§  wirb  auch  in  biefem  $alle  bie  ©erbiette  borerft  in  brei 
gleite  Steile  gufamtnengelegt. 

■Sft  bie§  gefdwhen,  fo  bricht  man  ben  obenauf  liegenben 
Sängenranb  noch  gweintal  in  ber  Breite  bon  je  5 (Zentimetern 
nad)  innen  um  unb  bat  fo  ba§  erfte  SDetait  bor  ficf),  ibie  bie» 
bie  gweite  gigur  unferer  Slbbilbung  ber  ©erbiette  B berfinnlpt. 

(?8ei  biefer  ©elegenfeeit  fei  bemerft,  bafe  fid)  für  ben  3tt>ed 
be§  ©erbiettenlegen§  größere  ©erbietten  empfehlen,  moburd)  nicht 
nur  bie  Strbeit  burd)  leichtere  Heberfidü  erleichtert  wirb,  fonbent 
auch  bie  ©eftalt,  welche  man  ber  ©erbiette  gu  geben  hat,  prägnanter 
herbortritt.) 

9iun  wenbet  man  bie  ©erbiette  um,  faltet  fie  mit  größter 
Slccurateffe  gur  §ätfte  ber  Sänge  unb  führt  in  jeber  biefer  Hälften, 
unb  gwar  genau  fo,  wie  au§  ber  Slbbilbung  biefer  g w e i t e n ®etail§ 
p erfefeen,  ben  metlenförrnigen  Sinien  gemäfe,  gwei  33rüche  au§. 
©3  werben  nämlicfe  borerft  bie  ©den  a unb  l auf  bie  gleidjlauten* 
ben  93ud;ftaben  gelegt  unb  ebenfo  berfäf;rt  man  unmittelbar  barauf 
mit  ben  ©den  c d.  SDiefeS  Verfahren  hat  als»  9tefultat  ba3  britte 
SDetail  ergeben. 

SJian  hebt  nun  bie  obere  Sage  ber  ©erbiette  bei  e,  legt  bie 
33rüd;e,  unb  gwar  genau  fo,  wie  burcp  bie  $ülf3linien  angebeutet 
ift  (bie  wellenförmige  begepnet  ben  SSrud)  nach  innen,  bie  punttirte 
ben  53ruch  uad)  au  feen)  wobur<h  bie  ©pifee  e auf  e trifft. 

Stuf  biefe  SSeife  ift  unter  unferer  ^anb  ba<§  b i e r t e 3)etail  ent* 
fianben.  3n  ber  eben  befcferiebenen  Söeife  müffen  bie  Brüche  aud) 
auf  ber  e gegenüberliegenben  ©eite  au»gefüfert  werben,  Wa§  ficfe 
fpielenb  bon  felbft  ergiebt,  wenn  man  genau  nad;  jener  Eingabe 
berfäfert. 

©nblich  fcfeiebt  man  bie  mit  / begegneten  ©den  unter  bie 
breite  Ciuerfalte,  Weldie  ben  ©ürtel  über  ber  ÜJlitte  ber  ©erbiette 
hübet  unb  fielet  Detail  fünf  bor  fid),  beffen  offene  Duerfeite  gur 
Slufnahme  be§  23röbd)en§  bient,  wie  aug  ber  erften  gigur  ber  2tb* 
bilbungen  für  ba§  3uiammenlegen  biefer  ©erbiette  B baburch  gu 
entnehmen  ift,  bafe  bie  Dberfläcfee  berfelben  erhöht  erfcheint. 


3)as  Seririettenfegen. 


B.  (gerbtette,  für  bcn  ßfitifdj  gufammcngcfaltct. 


B.  ©tjte§  ®efatl  jum  Salten  bet  (getöiette,  (§ätfte  ber  ©erüiette). 


tDas  Scrtnetfcnfe 


gen. 


B.  2Sictfc§  ©efatl  jum  galten  bet  Serbtetfe. 


B.  fünftes  Scfatl  juwt  Ralfen  bet  Setbteffe. 


3)as  Sermettenfege«, 


1)  SBienet  äSürfidjeit. 


Das  Seroidton  fegen. 


2.  ©ie  SBifcfjofSmiitje  (Mitra). 


ScfcteS  ©ctail. 
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gjtit  SSortiebe  !pf£egt  mau  ©eroietten  auch  in  bie  nad;folgenben 
formen  §u  bringen,  Hielte  feb^r  l;itbfd;  unb  menig  compticirt  finb : 

1.  Wiener  $Sitr|lcf;en. 

SJtan  legt  bie  ©eroiette  il;rer  Breite  nad)  boppelt  jufammen 
(abccl).  ®ie  £;ierbnrdp  erhaltene  t)atbe  Breite  mirb  noch  einmal 
jufamntengelegt,  fo  baf?  bie  ©eroiette,  mit  ihrem  Stiiden  §u  unferer 
Säulen,  nun  oierfacb  gefaltet  oor  ung  liegt  ( ecfd ). 

Stun  benlt  man  fid;  oom  SJtittelpunfte  aug  eine  Sinie  gh  gezogen, 
meldm  bie  ©eroiette  in  §mei  gleid;e  ^älften  fd;eibet,  fafft  jer>e  biefer 
Hälften  an  ihrem  ©rtbe  unb  legt  fie.  im  fpitten  SBiitfel  fo  auf  bie 
gebadete  SJtittellinie,  baff  fie  mit  berfelbeit  feparf  abfämeibet  unb 
burd;  bag  3ufammentreffeu  ber  beiben  Hälften  ein  regelmäjfigeg 
3)reied  cgd  entfielt. 

Stun  ruhen  bie  itmgefd;tagenen  ^älften  Plante  au  $ante  auf 
ber  SJtittellinie  unb  liegen  mit  ihren  ©nben  über  bie  ©ruublinie 
beg  entftanbenen  ®reiedeg  binailg-  ®iefe  hinaugragenbett  ©nben 
cichh  unb  khäe  merben  eineg  nad)  bern  anbern  unten  erfaßt  unb 
feft  nad)  oben  gerollt  unb  §mar  fo  lange,  big  fie  mit  ber  S3afig  Oeg 
Sreiedeg  an  ber  in  magered)ten  Sinien  chd  abf^Ueffen. 

hierauf  menbet  man  bag  erhaltene  oollfommene  ®reied,  inbent 
man  eg  an  ber  SJtitte  h feft  gufammenbält,  oorfietdig  um,  banttt  bie 
Stollen  ch  unb  hd  nicht  geftört  merben.  ©nbli<h  legt  man  jebe  ber 
red)tg  unb  linfg  befinblid)en  jmei  ©den  beg  ©reiedeg  gegen  bie  ©pitje 
beffelben  auf  bie  SJtittellinie  gh.  2)ort  merben  auf  biefe  SCrt  bie  beiben 
Stoßen  gleid)laufenb  abfcblieffen  unb  ein  $ßaar  SBiener  2Bürftd)en  auf 
einer  f£affe  repräfentiren. 

2.  Sifcfjoförnüfse.  (Mitra.) 

®ie  ©eroiette  mirb  mie  oorber  ber  Breite  nad),  jebod)  nur 
einmal  jufammengelegt  ( opqr ).  Sie  oberen  jmei  ©den  o unb  q 
merben  in  fpi£en  Söinfeln  fo  umgefd)lageu,  baff  fie,  an  ber  SJtittel* 
linie  jufammeutreffenb,  ein  regelmäffigeg  Sreied  usw  bilben.  Stun 
fafft  man  bie  ©eroiette  an  ihrem  unteren  ©nbe  pr  unb  legt  biefeg 
mit  bern  Staube  obenauf  big  beiläufig  an  bie  ^älfte  beg  Sreiedeg, 
alfop  auf  x unb  r auf  z.  Sie  beiben  ©den  fddägt  man  nad;  ber 
SJtitte  ju  um  (mie  oben  betrieben)  unb  erhält  X;ierburd>  ein  neueg, 
^meiteg,  Sreied  Imn  unter  bern  oorber  entmidelten  usiv. 

Saun  mirb  ber  erübrigte  untere  Sbeil  mpnr  ber  ©eroiette 
big  an  bie  ©runblinie  (SJafig)  uw  beg  (oberen)  Sreiedeg  nad;  oben 
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gefddageit,  fo  baff  p auf  u unb  r auf  to  gu  liegen  fontrnt,  noch 
einmal  gefaltet,  pr  rechts  unb  linfS  feft  erfaßt  unb  freisförmig 
aufgefteUt,  inbem  gur  ©rreidjung  beS  kaltes  unb  gut  SSoüenbung 
ber  gigur  bie  ©nben  fdjarf  in  einanber  gefügt  inerben.  3e  größer 
bie  ©erniette,  befto  beffer  nimmt  fid)  biefeS  SRufter  aus. 


3.  ®cr  Dbdief. 


Sftan  legt  bie  ©erniette  hoppelt  gufammen  (fghi),  fafjt  fie  unten 
an  unb  legt  bie  ©den  auf  bie  oberen  (/  auf  h,  g auf  i).  darauf 
legt  mau  fie  quer  oor  fid)  bin  ( Idhi ) , fafjt  jebe  ber  gmei  oberen 
©den,  gur  Stedden  unb  £infen  k unb  h unb  feigt  fie  an  ben  SJiittel* 
pitnft  ber  unteren  $ante  ber  ©erniette  m,  looburcbfie,  bort  gu= 
fammentreffenb , ein  ©reied  (Int)  bilben.  (Sille  S3rüd?e  muffen 
fcbarf  nollgogen  inerben.)  ©iefes  ©reied  geigt  bie  9J?itte  offen; 
mir  ^altert  fie  mit  bem  ©aurnen  unb  brei  Ringern  ber  Stedten 
feft  gufammett  unb  inenben  es  norfidjtig  um.  ÜRun  mirb  jebe 
ber  Hälften  in  ber  äftitte  gebrochen,  looburd)  bie  ©nben  fpitg  über 
ben  SRütelpunft  ber  ©ruttblinie  (SBafiS)  bittauStommen , tnaS  im 
eugften  2Infd)luffe  an  bie  non  ber  ©pitge  beS  ©reted'S  auSgebenbe 
SRittellinie  gu  gefdqe^en  bat.  ©aS  fo  erreichte  ©etail,  ein  unreget* 
mäßiges  33iered,  gleicht  bem  Oberen  eines  gefd)loffenen  ©onnen* 
fcpirmS.  ©ie  beißen  ©nbfpitgen  biegt  man,  ben  SBrud)  feft  mit  bem 
9iagel  nieberftreicpenb,  bis  an  bie  ©runblinie  beS  ©reiedS  gurüd, 
überläßt  fie  jebocb  gleich»  barauf  mieber  ihrer  norigen  £age,  melcbe 
fie  flach  eingunebmen  nid)t  mehr  im  ©tatiöe  finb.  ©arauf  geftüfgt, 
ftellt  man  baS  ©reied  auf,  luobei  bie  ©piigett  non  einanbergeben, 
mölbt  etlnaS  ben  9lüden  beffelben  unb  erhält  fo  bie  $igur  eines 
'ObeliSl'en.  3n  bie  geöffnete  SJiittelfalte  ftedt  man  eine  SSlumen* 
barte  ober  ein  fofetteS  9töSd)en.  3iebt  man,  Den  unteren  ©heil 
feft£;altenb,  ben  mittleren  norfid)tig  auSeinanber,  fo  ergiebt  bieS  eine 
böcbft  gefällige,  anbere  ornamentale  gigur. 


gt0.  2. 
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3)as  Scrmettenfegen, 


3.  ®et  D&eliSE. 
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4.  ®ie  SJtwfdjel. 


3)as  Serwdtenfegen. 


5.  Oie  gcrcfffc  <2eroicttc. 


6.  ©a§  Ornament. 
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4.  £5ie  9Jtufc(jel. 

Dllan  beginnt  ähnlich  mie  bei  ber  D3ifd)ofgmüt$e,  bod)  iüirb  bie 
©ertoiette  hoppelt  gufammengelegt,  mag  toter  gleiche  Steile  aug* 
macht.  Sie  jo  entftanbene  gigur  benft  man  fid)  toom  3Jtittelpunfte 
aug  in  jmei  gleiche  Sheile  geteilt.  Siefe  legt  man  ith  fpi^en 
Söinfel  jo  an  bie  gebaute  DJlütedinie,  baj3  il;re  kanten  an  biejer 
jufammenftohen,  moburch  ein  SDreiecf  (jagen  mir:  eine  ©dineppe) 
entfielt,  bejjen  ©nben  übet  bie  ©runblinie  bejjelbett  hinaugragen 
unb  jomit  bag  33ieled  Impqn  entfielt. 

3^utt  nimmt  man  mittelft  Saunten  unb  geigefingern  bag  Sreied 
gleichseitig  an  bent  regten  unb  Unten  ©djenfel  m unb  n unb 
richtet  eg  auf  feiner  SSafig  (mn)  auf,  inbem  man  bie  herabhängen* 
ben  beioen  Sheile  mpor  unb  ornq  gleichseitig  nach  hinten  überfchlägt. 
Sarauf  jiept  man  fie  gleichseitig  toor,  unb  gloar  fo,  bah  ifme 
kanten  in  ber  ÜDlitte  or  fcharf  jufammenftohen,  moburch  oberhalb 
berfelben  eine  fpi^e  Söölbung  entfteht.  Siefe,  leicht  niebergebrüdt, 
ergiebt  bie  DJlufchel,  meldje  auf  einer  ©ertoiette  ruht.  -Sn  biefe 
SOtufchet  legt  man  ein  D3tumenfträuhd)en  ober  begleichen. 

5.  £)ie  gerollte  ©entfette. 

DJlan  legt  bie  ©ertoiette  in  ber  $orm  eineg  Duabrateg  (nicht  eineg 
länglichen  Dtedpedeg,  mie  bei  ben  toorigen  Hummern)  jufamnten  unb 
legt  fie  fo  toor  fi<h  1)™/  bah  fi<h  oben  bie  gejdjloffene,  unten  bie 
offene  @pit$e  befinbet.  Dlun  rollt  man  gleichmäßig  aber  feft  eine 
ber  üier  aufeinanberliegenben  ©pit$en  nach  ber  attberen  toott  cl  big 
jur  DJJitte,  ac,  mo  man  fie  ruhen  Iaht. 

©inb  biefe  toier  Sollen  (fg,  hi,  hl,  mn)  bemerfftelligt,  bann 
rollt  man  auch  ben  freien,  oberen  Sheil  ber  ©ertoiette  abc  toon  ber 
©piße  aug  pfammen,  in  eich  er  runbe  Söulft  längg  ac  an  bie  be* 
reitg  enttoidelten  Sollen  bießt  anfd)liehen  muh.  Sie  in  biefe  Dioden* 
form  gebrachte  ©ertoiette  toirb  nun  um  bag  93rob  ober  bergleichen 
gefchlagen  unb  in  bie  fdjarfen  gmifepenräurne  gmifepen  ben  einzelnen 
Dioden  merben  gur  DSerfcpönerung  iBlümcpen  geftedt.  Sie  punftirten 
Siitien  auf  ttnferer  geiepnung  geigen  bie  urfprüngliche  Sage  ber 
©ertoiette;  ferner  fiel;t  mau  barauf  bie  fertigen  Dioden. 

6.  $5a§  Cruamnit. 

Sie  ©ertoiette  mirb  ihrer  toodett  SBreite  nach  toierfach  gufammen* 
gelegt  ( bnno ).  Ser  toierte  Speil  ber  nun  toorliegeuben  Sänge  mirb 
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(toon  ber  Sinfen  gur  Dienten)  pq  umgefddagen  unb  ftarf  nieber* 
geftridhen.  darauf  legt  man  bie  anbere  Hälfte  ber  ©eroiette  non 
red)tS  nach  linfS  um,  fo  baft  fie  mit  ber  $ante  beS  bereits  um* 
gefdjlagenen  bierten  feiles  (bei  pq)  gufammentrifft,  aljo  m an  p 
unb  o an  q gu  liegen  fommt,  tnobei  ftrenge  gu  beamten  ift,  baff 
ber  eben  umgef^lagene  ££;eit  ber  ©erniette  unter  allen  Umftänben 
ft  e t S mit  feiner  Deffnung  nach  oben  g u liegen  mu|, 
benn  babon  hängt  bas  ©elingen  ber  gigur  ab. 

9tun  gieht  man  ben  äufferften  oberen,  rechten  gipfel  x biefeS 
foeben  umgefd)lagenen  unb  ber  $ante  pq  beS  CtuabrateS  Inpq  gu* 
geführten  pqmo,  melier  nun  (bgl.  gmeüeS  Sbtail)  p moxs 

geworben  ift,  bornüber,  fo  nach  unten,  baff  er  an  bie  redete  untere 
©de  q beffelben,  b.  h-  x auf  o 51t  liegen  lomrnt. 


gig.  6. 
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SiefeS  SDetail  geigt  fomit  ein  rechtminfeligeS  Sreied  {mos) 
int  Slnfdfluffe  an  ein  Cluabrat  Inpq.  SiefeS  Sreied  mirb  nun 
burd)  einen  rafdfen  $ug  ln  ber  ^idftung  my  fantüber  nach  unten 
gebrodfen,  fo  baff  feine  ©pi|e  unterhalb  (ofy)  ein  ©tiid  l;erborragt. 

fftun  legt  man  bie  obere  linfe  ©de  beS  ÖmabrateS  Inpq  in 
ber  bort;in  betriebenen  SSeife  nach  ber  unteren  3Jtitte  q unb  fügt 
bie  rechte  ©pit^e  n beS  fo  erhaltenen  SreiedeS  npq  in  gang  ber* 
felbeu  iffieife  nach  unten,  tno  biefelbe  mit  bent  bereits  fertig  ge* 
legten  gufammenftßfft. 

Sie  fo  entftanbenen  beiben  ooOfomnten  gleichfßrmigen  unb 
gleich  großen  Xtyile , bie  Sreiede  pst  unb  mty,  merben , bilden 
an  Sauden,  fiiuie  my  an  Äinie  ps,  feft  gufammeugellappt,  an  ber 
Sßurgel  qo  eingefniffen  unb  flach  niebergefe^t.  Sen  oberen  Sheil 
gieht  man  gleichzeitig  mit  beiben  Saunten,  mährenb  bie  übrigen 
ginger  bie  2Burgel  feft  gufammenhatten,  fpmmelrifd)  auSeinanber  unb 
gettunnt  fo  baS  burch  unfere  gigur  oeranfd)aulid)te  gierliche  Drna* 


3)as  Sermettenfcgen. 


a.  m l 


8.  «Paitroffef. 


©efatl  5tcju. 
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ment,  toeldteg  an  bag  Sifd)bröbd;en  ober  an  eine  23afe  gelernt 
to  erb  eit  fann,  toie  eg  fiel)  eben  fdjidt. 

Sie  üorftetyenben  SOtufter  bieten  immerhin  fdton  einige  2lb* 
toecfyglung  unb  f [eine  SSeränberungen  an  üjreit  Setailg  führen 
leidet  p neuen  formen. 

7.  SaS  gtifl&brn. 

<piep  toerben  in  ber  Siegel  Heine  ©erhielten  genommen.  Sie 
SCrt  beg  3ufammen^e9eng  ift  febr  einfad). 

Sie  ©eroiette  ioirb  ber  Breite  nad)  einmal  pfammengelegt; 
bann  legt  man  bie  unteren  jtoei  ©den  beg  fo  entftanbenen  SSieredeg 
nad)  ber  SJtitte,  iooburd)  ein  Sreied  entfielt,  toie  eg  auf  nuferer 
3eidfnung  angebeutet  ift. 

Sie  beiben  ©den  beg  Sreiedeg,  ’a  unb  b,  fügt  man  nun  in 
angebeuteter  2Beife  übereinanber  unb  ftülpt  fefdiefstid)  bie  beiben 
oorfpringenben  3Pfel  nad)  oben.  Siefelben  finb  auf  ber  3eidpung 
burd)  bie  33ud)ftaben  x unb  s bezeichnet.  3n  bie  baburd)  gebilbeten 
Sütd>en  fann  man  fleine  SSouquetg  (23eüd)en  o.  bgl.)  legen,  toälj* 
renb  bie  ©eroiette,  bei  w gehoben,  mehr  alg  f)inreid)enb  Staum 
offerirt,  um  barin  ptei  oerfdjiebenartige  Brötchen  p oerbergen. 
3ur  2lbtoed)glung  fönnen  bie  Säfd)d)en  auch  pr  Slufnahme  oon 
23lumenfarten,  SDlenu  ic.  bienen,  ©benfotoohl  ftel)t  eg  frei,  toenn 
bie  ©eroiette  für  eine  Same  beftimmt  ift,  ein  größeres  Bouquet 
in  bag  „gitUliorn"  p legen. 

8.  Pantoffel. 

9}tan  oerfährt  genau  fo,  toie  auf  ©eite  29  („Söiener 
Sßürftchen")  angegeben.  Sann  fdftägt  man  Oon  jebem  ber  beiben 
unteren  Steile  ungefähr  ein  Srittel,  unb  biefeg  nochntalg  um. 
Sie  fid)  ergebenbe  gorm  toenbet  man  oorfichtig  um  unb  hat  bann 
bag  oorgejeidtnete  Setail  Oor  fid).  ©d>iebt  man  nun  bie  beiben 
©nbpunfte  a unb  b pfammen,  fo  entfielt  unterhalb  ber  ©pit$e  beg 
Sreiedeg  eine  gälte  unb  burd)  biefe  ber  Pantoffel,  toie  ihn  gig.  1 
geigt.  3n  ben  gonb  ftedt  man  ein  ©träumen  o.  bgl. 

9.  Scr  giieher. 

Sie  ©eroiette  toirb  hoppelt  pfammengelegt;  bod)  läfst  man 
ben  oberen  Sfteil  nicht  genau  auf  ben  unteren  treffen,  fonbern  gegen 
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benfelben  etma  bier  ginger  breit  gurüdfteben.  £>ann  legt  man 
(ogt.  nebenfte^enbe  gigur)  bie  ©den  1 unb  m auf  bie  fünfte  x unb  z, 
moburd)  eine  gälte  entfielt,  meldm  burd)  eine  punftirte  Sinie  er* 
ficbtlicb  gemad)t  ift.  darauf  fdmeitet  man  an  ba§  Brechen  ber 
1.  galten  unb  gmar  bringt  man, 

gegen  bie  9Jtitte  gu  toorgebenb, 

an  jeber  §älfte  fo  biele  ber* 

x z felben  an,  al§  fid?  fbmmetrifd) 

placiren  laffen,  ohne  gu  fd)ntal 
auggufatlen.  mirb  alfo  bon 

^ m ber  ©röf?e  ber  ©erhielte  ab* 

Rängen,  ob  man  hier,  fünf  ober  mehr  galten  gu  machen  habe, 
©iefe  merben  tüd)tig  gepreßt,  bie  Söurgel  (SJlittelpunft  unten)  feft* 
gehalten,  bie  eingelnen  galten  bübfcf)  georbnet  unb  aneinanbergereild 
unb  fddiefgtid)  ftellt  man  ben  gäcber  auf,  tüte  gig.  2 geigt. 

10.  £)tc  ßißarrentafrfm. 

äftan  legt  bie  ©erbiette  ber  Sänge  nach  gufammen.  SDann 
nod)  einmal,  bod)  ohne  9tanb  an  Stanb  gu  fügen,  fonbern  e§  mirb 
ber  aufliegenbe  £f)eit  gmei  big  brei  ginger  breit  gurüdgefd)lagen, 
moburd)  ein  SRittelgürtel  a — b entftebt.  9iun  menbet  man  bie  fo  ge* 
monnene  gönn  um,  bringt  bie  ©nben  in  ber  Sliitte  gufammen  unb 
bridft  jeben  ££)eil  nod)  einmal  um.  gn  bie  ©ürteltafdmn  tonnen 
Safelfarten,  33eild)enfträuf3cben  o.  bgl.  geftedt  merben;  in  erfter 
Sinie  jebod):  ©igarren. 


3)as  Sermettenfcgen, 


9.  ®er  Sfädjer- 


(Lafcldcdicn  und  Semiten. 


dritter  3l&fcfcnitt. 


‘©afcfbccRett  ittiö  Seruiren. 


©leidpbie  Slnmutf),  natürlidjer  Slnftanb  unb  gefeEfdmftlidm  33il* 
bung  ber  IgauSfrau  fid)  nirgenbS  fo  fpredienb  mieberfpiegeln,  als  in 
ber  2irt  unb  SBeife,  leie  fte  i^re  ©äfte  empfängt  unb  bemirtl;et,  unb 
nichts  einen  mofEthuenberen  ©inbruef  übt,  als  eine  gefdfmadboEe 
2lnorbnung  ber  ©tätte,  metd)e  berebteS  Seugnif?  öiebt  bon  intern 
funbigen,  I;äugtid^en  Söirfen,  ebenfo  empfiehlt  eS  rtid)t  minber 
ben  Hotelier  unb  feine  Söebienfteten,  bont  ©rften  bis  junt  Seiten, 
meun  aus  2lEem  unb  Gebern,  maS  bereits  auf  ber  dafel  ift  ober 
erft  auf  bie  dafel  !ommt,  eine  gemiffe  2tccurateffe  t;erborleuä)tet,  fo 
bafc  ber  ©aft,  bormeg  angemutfiet,  fid;  halb  ganj  bebaglid)  fühlt. 

beginnen  mir  mit  bem  difcffjeug  unb  difebgerätb!  Sn  biefer 
9iid)tung  müffen  mir  fagen:  33lenbenber  damaft,  foftbare  ©erätbe, 
prächtige  Sßlumenbafen  unb  2luffät$e  gemäßen  §mar  ben  erfreulich 
ften  2tnblid;  bod;  ber  Gomfort  liegt  nicht  allein  in  bem  ©efud)ten 
unb  ^oftfpieligen.  Sft  baS  für  einen  ©egenftanb  bermenbete 
SJlaterial  febön,  bann  fann  eS  auch  minber  mertl;boE  fein,  fobalb 
es  felbft  ben  Sieden  böberer  Slnforberungen  gerecht  mirb.  3tuS 
biefem  ©runbe  ift  eS  nicht  furjmeg  ju  tabeln,  menn  man  in  bielen 
Familien,  felbft  ber  befferen  ©tänbe,  unb  Rotels  ©f)inafilber 
finbet,  maS  aEerbingS  in  feinften  Raufern  nicht  borfommen  barf, 
mo  nur  ©olibeS  Eingang  finben  foE. 

die  ©egenmart  ift  übrigens  hierin  feljr  nadjfidüig  gemorben. 
®aS  Seitalter  ber  golbenen  unb  filbernen  ©djüffeln  unb  ^runf* 
gefebirre  ift  oorüber,  unb  fd)öneS  ^ßorjeEan  thut  benfelben  dienft, 
menn  eS  auch  nicht  bireft  aus  ©hna  flammt,  desgleichen  laffen 
23eftede,  bie  nur  berfilbert  finb  — abgefefien  bon  ber  fütteren 
dauertmftigfeit  — nidftS  ju  münf^en  übrig,  menn  fie  gut  be= 
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hanbelt  Werben!  dagegen  ift  eine  gufammenfteUung  Pon  extern 
unb  ß^inafilber  unguläffig. 

©inlabenb  unb  §ierXic£)  präfentirte  ©eridfte,  unb  trenn  biefelben 
noä)  io  gut  gewählt  wären,  reifen  trctsbem  noch  nicht  hin,  fidf 
ben  San!  feiner  ©äfte  gu  fiebern,  fonbern  rafttofe  Stufmerffamfeit 
unb  guoorfommenbeg  ^Benehmen  tragen  wefentlich  bagu  bei,  rüd* 
haltglofe  Slnerfennung  gu  ernten  unb  bie  ©äfte  gu  feffetn,  treibe 
bann  gewib  gerne  wieberlontmen  werben. 

Sag  2Bie  ber  gufammenftellung  t>e§  Menu  unb  feine  ©änge 
ift  eine  Stufgabe  ber  Itüdje  int  engften  ©inne,  fo  bab  an  biefer 
©teile  nur  oon  bent  Söie  beg  Safelbedeng  uub  ©eroireng  bie 
Stebe  fein  foU  unb  toir  mosten  ratzen,  bie  fämmttichen  Kapitel 
gu  lefen;  benn  ber  Äern  jebeS  $apitelg  birgt  Steueg  unb  bie  ge* 
brauten  Stathfchläge  unb  Söinfe  ergangen  fid)  wechfetfeitig;  ift  bod» 
g.  25.  bag  fptenbibere  SJlahl  int  ©runbe  nur  bie  reifere  Stuflage 
beg  gewöhnlichen,  wetdfeg  jeber  Sag  bringt,  in  geto älterer  $orm, 
Weldfe  in  ber  gefttafel  ihren  ©ipfelpunft  erreicht.  Ser  Unter* 
fd)ieb  befiehl  nur  barin,  bab  eine  SStahlgeit  für  Söenige  aug  wenigen, 
aber  befonberg  geeigneten,  ein  ©aftmahl  hingegen  aug  rieten  ©peifen 
befielen  foH,  fo  bab  -Seher  nad)  feinem  ©efChntad  wählen  fann. 

SBir  Wollen  allntälig  gunt  „ißarnab  beg  ©enuffeg"  rorfchreiten 
unb  babei  nantentlid)  bagjenige  hetwot'heben,  Wag  bie  betreffenbe 
äJtahlgeit  charafterifirt. 

©preßen  wir  alfo  oon  ber  $rüt)ftü(fg=,  SStittagg*,  ©efellfdfaftg5 
unb  Slbenbtafel. 

Ohre  frembett  ©itten  btinb  bag  SSort  fpredfen  gu  Wollen,  fei 
immerhin  gern  wahrgenontmen,  Wag  bei  anberen  Stationen  für  fein 
gilt  unb  wag  fein  ift,  ift  ja  ©itte! 

äftittagStifch. 

Sn  bürgerlichen  <gaugha(tungen,  wo  um  bie  Sltittaggftunbe 
gefpeift  Wirb,  mub  big  bat;in  fämmtlicheg  Sifchgeug  unb  ©eräth  in 
pünftli<hfter  Drbnung  unb  an  Ort  unb  ©teile  fein;  benn  nidftg  ift 
unerquidlidfer,  alg  bag  Stachlwlen  eingelner  ©egenftänbe.  Sieg 
geugt  nur  oon  Snaccurateffe  unb  ergeugt  ben  Vorwurf  ber  Stach5 
läffigfeit. 

Sag  Sifdftuch  mub  bon  fauberer  öanb  faltenlog  auf  bem 
Sifche  auggebreitet  werben  unb  gwar  fo,  bab  eg  nach  allen  ©eiten 
gleidfmäbig  herabhängt.  Um  ben  Sifd)  gu  fronen,  legt  man  für 
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beifse  Sdpffeln  einige  Unterlagen  bin.  Sollten  auch  Heine  5Hnber 
miteffen  (folcbe  müffe  in  ber  lieget  apart  gefpeift  tnerben)  bann 
tnirb  bie  für  fie  beftimmte  Stelle  pr  Sponung  beS  Sif<htu<be3 
burd)  eine  Stuflage  non  2Bah3tu<h  gefdptp 

f^ür  jebe  ißerfon  legt  man  nabep  an  ben  tttanb  beS  Sifh^ 
einen  flauen  Setter.  SDiefe  Setter,  tnelcbe  norber  mit  einem  reinen 
Sappen  nadjpreiben  finb,  müffen  non  einanber  gleichmäßig  entfernt 
fein,  auf  baß  jebe  Werfen  fi<h  frei  unb  ungenirt  betnegen,  aitd) 
bie  öorgefeßten  SifcBgegenftänbe  leicht  erreichen  tonne. 

Stuf  ben  flauen  Seiler  legt  man  in  ber  gorm  eines  Sreiecfs 
ober  pfammengerotlt  unb  in  ein  33anb  gefteeft  bie  reine  Serniette. 
SaS  Pröbchen  fann  baneben  tjingelegt  ober  Porter  ber  Serniette 
einnerleibt  tnerben,  tno  bann  baS  Serniettenbanb  natürlich  tnegfäUt. 
(93ergl.  bie  $unft,  Sernietten  p legen.)  $ur  Seite  beS  Seilers 
legt  man,  ganj  nahe,  linfs  bie  ©abel,  rechts  SJleffer  unb  Söffet, 
ober  SJteffer,  ©«bei  unb  Söffet,  georbnet  auf  einem  ttftefferbänfhen. 
Sie  Sßortegelöffet ■ tnerben  feittuärts  baljin  gelegt,  tno  fpäter  bie 
©emüfefdpffet  ttttaß  finben  foU,  unb  einen  Seiler  mit  einem  fdprfen 
Sran^irmeffer  placirt  man  neben  bie  gteifhfhüffel.  <£>in4er  jeben 
SeUer  fteOt  man  ein  Söaffer*  unb  ein  SöeinglaS  bin  unb  ttöafferflafhen 
in  entfpre<benber  2Inpb*-  ©atj,  Pfeffer,  Senf,  ©ffig  unb  Del 
tnerben  mögtiebft  fpmmetrifd)  nertbeilt,  bann  bie  erforberlicfte  Slnpftt 
non  Stühlen  angerüdt  unb  baS  3eid)en  pm  Stufgebeu  ber  Suppe 
getoärtigt,  für  tnelc^e  ein  auSreiätenber  Stof;  tiefer  Seiler  neben 
ber  Suppenterrine  in  ber  9Jtitte  beS  Sifd)e3  fleht.  Söerben  gtrei 
Serrinen  gebraucht,  bann  [teilt  man  fie  in  ben  gonb  beS  oberen 
unb  unteren  ©nbeS  ber  Safel,  boh  immerhin  nur  fo  tneit  non 
einanber,  baß  ißerfonen,  tnelhe  in  ber  fötitte  fi^eu , biefelben  noch 
gut  erreidten  tonnen. 

Sie  Suppe  tnirb  nach  altherkömmlicher  Sitte,  tneldte  [ich  „non 
©efdjtecbt  p ©efchledtt"  forterbt,  non  bem  Hausherrn  ober  non 
ber  Hausfrau  aufgefüllt,  ©ebrämblid)^  ift  baS  Äeßtere.  Sabei 
p fißen  mag  fhicHiher  fein,  aber  es  ift  unnatürlich.  (2Bir 
fpredten  hier  nom  einfachen,  bürgerlichen  $auSftanb.)  Sie  Setter 
bürfen  nicht  bis  an  ben  oberen  tttanb  gefüllt  tnerben;  bies  tnäre 
unfein,  bequemer  unb  angenehmer  ift  eS,  tnenn  bie  Suppe  an 
einem  ÜJiebentifhe  aufgefüttt  tnirb.  SieS  ift  auch  in  ben  ©aft* 
höfen  ber  $att.  Sie  Suppe  tnirb  brübbeiß  auf  ben  Sernirtifh 
geftellt  unb  ber  Hotelier  ober  ber  Dberfettner  nerforgt  Setter  für 
Setter,  toäbrenb  biefelben  non  ben  Lettnern,  tnelhe  überhaupt  jeben 
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feiner  SSinfe  gu  bead;tert  pabett,  an  bie  gegenwärtigen  ©äfte  rer* 
abreicpt  werben.  ©cpließlicp  wirb  bie  Serrine  gut  gugebedt  (wenn 
geteert  burcp  eine  gweite  frifcp  angefüllte  erfe|t)  unb  nur  gu  bem 
3wecfe  geöffnet,  um  <Qingugefommenen  neue  Portionen  gugepenb  gu 
tuacpen.  ©ilt  eS  bei  einem  gumilienbiner  aucp  Stuftern  gu  ferniren, 
fo  pflegt  man  biefe  eine  ©tunbe  gunor  aufpmaä)en.  2ftan  nerfiept 
jebeit  Seiler  mit  gepn  bis  gwölf  ©tüd  nebft  ben  ©itronenfcpuitten 
bagu.  ©erniren  tarnt  man  Sluftern  nacp  belieben,  nor  ober  nacp 
ber  ©uppe,  bocp  ntüffen  folct;e  ftetS,  bis  fur§  nor  bem  Aufträgen 
an  einen  füllen  Drt  gefegt  werben. 

33or  bem  SDeffert  wirb  alles  Ueberflüffige  non  bem  Sifdje  ent* 
fernt  (g.  33.  ©ffig  unb  Del  tc.).  SaS  Sifcptucp  wirb  mit  einer 
©erniette  ober  einer  dürfte  für  ben  !?tacptifcp  in  ©tanb  gefetzt. 
SaS  Seffert  pat  man  in§Wifd;eu  fammt  bett  flehten  übteffern  unb 
©abein  auf  baS  33uffet  ober  auf  ben  ©eroirtifd)  niebergefetd. 

gotgt  auf  baS  Seffert  ©affee,  fo  fann  berfelbe  an  bem  Sifdje 
fetbft  ober,  was  feiner  ift,  in  einem  anftoßenben  ©ematpe  ein* 
genommen  werben.  — ©0  niel  über  baS  päuS  ließe  ‘D'tapt  ober 
bie  geWöputicße  SJtittagStafet. 

Sa  eS  feßr  fcßwer  ift,  fteßenbe  Regeln  über  baS  Slnorbiten 
ber  Safel  gu  geben,  weil  es  non  ben  mannigfachen  SSer^ättniffen 
abßängt,  fo  wirb  es  gut  fein,  wenn  bei  bem  Slrrangement  eines 
fplettbiberen  aJtittagStifcßeS  aud)  unfer  nacpfolgenbeS  Kapitel 
über  bie:  „©efeüfdfaftStafel"  mit  gu  dtatße  gezogen  unb  barauS 
baSjettige  benußt  wirb,  waS  für  bie  ©rgängung  gehegter  2öünfd)e 
am  geeignetften  erfcpeint. 

Unfer  33ilb  §eigt  anbeutungSWeife  baS  Sfrrangement  einer 
SJiittagStafel  für  ntergeßn  ^erfonen.  Oteben  jebem  flauen  Seiler 
bemerfen  wir  einen  wir  einen  Sefferttetler  für  93adwerf,  Dbft, 
$äfe  unb  bergleicfwn.  Sie  Pfeffer*  unb  ©algbe^ätter  finb  fpm* 
metrifd)  in  bie  oier  ©den  ber  Safel  nertßeilt,  beren  2Jtitte,  um* 
geben  non  ©rpftallfcßalen,  bie  ©uppenterrine  einnimmt.  Sie  im 
©eniert  aufgeftellten  nier  ©rpftattfcßalen  enthalten  getrodnete 
Srauben  (3Jtalaga*),  fteine  bereiten,  ©ontpot  unb  frifd^e  Srauben. 
3u  beiben  ©eiten  ber  Serrine,  in  regelmäßiger  ©ntfernung 
fel;en  wir  ©d)infen  unb  $ifcß.  33ei  bem  leideren  fiept  ber  33e* 
pälter  mit  ©ffig  unb  Del,  welcßer  nacp  33eenbigung  beS  ©angeS, 
falls  fpäter  fein  ©pargel  folgt,  wieber  entfernt  wirb,  ©nblid)  be* 
nterfen  wir,  einanber  gegenüber,  in  fpmntetrifdjer  Steipenfolge  püben 
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unb  brühen  je  brei  Safetauffäfp  mit  öerf Siebenern  33acftoerf,  ccm* 
birten  grüßten,  £>bft,  tattern  Tübbing,  Konfitüren  unb  Sorte. 

Söentt  es  ber  Staunt  geftattet,  toerben  bie  beiben  Knben  ber 
Safe!  mit  nieberen  SSafen  ober  33 turnen  in  gefälligen  ©$aten  ge* 
fc^müdft. 

33ei  einem  Kouoert  — für  uns  baS  SJtufter  — ftefd  pr  Stufen 
beS  Seilers  eine  Söaffercaraffe  unb  oberhalb  beSfetben  befinben  fic^ 
brei  ©läfer  für  33orbeaup,  getoöfmtidjen  Sifdpoein,  SJlabeira  ober 
bergt.  3e  nad)  bent  SupuS  einer  Safet  toerben  nämlid)  brei  bis 
fünf  ©läfer  gefegt  unb  gtoar : ein  SBafferglaS,  ein  ©taS  für  Sifäj- 
mein,  eines  für  Stotfyioetn,  eines  für  Stjampagner  unb  ein  STtabeira* 
gtäScfien.  Sttjeinioein  toirb  apart  in  Stömern  feröirt. 

Stad;  ber  ©uppe  ftettt  man  in  bie  SJtitte  ber  Safet  baS  Stinb* 
fteifd),  loetdieS  mit  einigen  fteinen  Seilereien  mit  tattern  -Sntbifj 
.(hors  d’oeuvres)  umgeben  toirb.  Stuf  biefen  Seilereien  (Affietten) 
tonnen  je  naci  ber  SatpeSpit  StabieSdjen,  <Qopfenfeimd)en,  Steine 
faure  ©urfen  (ßnaimer  ©urfen),  33tumenfol)lröSc§en,  gtoiebeldpn, 
fatter  SDteerrettig  u.  bergt,  nt.  angerid)tet  toerben. 

Sie  SBeinftafdten  oertieitt  man,  fe  nad)  ber  ißerfonenpit  — 
Pott  SBaffercaraffen  unterbrod)en  — fo  auf  bent  Sifd),  baff  febeS* 
mal  eine  glafdje  Stoitjtoein  unb  eine  glafcfp  SBeiftoein  gtoifdjen 
bie  SouoertS  p fteien  fomnten.  feinere  Sßeine  giebt  man  fpäter 
in  etitettirten  $tafd)en  auf  ben  Sifd).  An  ber  Table  d’hote  pftegt 
man  enttoeber  üornierein  p jebent  Souoert  eine  33outeitte  SBetn 
iinpftetten  ober  eS  mirb  mit  ber  Söeinfarte  in  ber  £>anb  bei  jebent 
einjetnen  ©afte  angefragt,  toeldjer  Söein  bemfetben  beliebt.  — 
35adirert  unb  bergt.  mad;ett  plefct  bie  Stunbe,  oitte  oort)er  bie 
Table  d’höte  p jieren,  auf  ioeldpr  jebodj  immerhin  f'atte  ißubbingS  tc. 
ipta|  finben  tonnen. 

^örbbien  mit  Stunbftüden  (SJiunbbröbdjen),  bann  Sofen  mit 
geftofeenem  $uder  tonnen  auf  bent  Sifd)  fetbft  ptacirt  ober  auf 
einem  ©eroirtifdje  ftet)en  getaffen  unb  auf  33egeir  gereicht  toerben. 

•Se  gefälliger  baS  Arrangement  beS  ©anpn,  befto  förbertidjer 
für  ben  Siutmt  beS  Kaufes. 

®cfct(fcf)flftö=,  geft=,  ciucf)  fwbpitetafei  (Diner). 

3u  einem  größeren  SJtittag*  ober  Abenbeffen  toerben  bie  ©äfie 
p>ei  bis  brei  Sage  oorier  eingetaben,  utn  rechtzeitig  ben  oott* 
ftänbigen  ©peifenpttet  enttoerfen  unb  babei  ihrer  Anptd  erfä)öpfenb 
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bectmung  tragen  p fßmten.  Sie  ©inlabungen  bürfen  alfo  für 
feinen  $atl  erft  int  lebten  bugenblide  gefcbehen. 

brn  Sage  Por  bem  ©rfcbeinen  ber  ©efeüfdpft  ift  es  Pflicht 
ber  Hausfrau,  einen  eingefjenben  SBlicf  auf  baS  ober  bie  ©peife* 
§itnmer  p loerfen,  benn  es  muff  bUeS  fauber  unb  in  fdjidlidjer 
Drbnung  fein,  ©ine  <pauptbebingung  ift  es,  baff  bie  Sifdfe  feft 
fielen,  ioeil  nichts  ungemütfdid)er  ift,  al§  ein  ioadeliger  Sifdf. 

©ämmtlicbe  ©efdjirre  unb  ©eräthe,  alfo:  (Silber , ^orjellan, 
©laS,  ©rpftatt  tc.  muffen  forgfältig  burdfgefeben  unb  gereinigt, 
befd)äbigteS  entfernt  unb  burdf  ©uteS  erfep  ioerben.  Sn  ber  $ü<be 
muff  man  genau  iriffen,  toie  bie  ©änge  auf  einanber  folgen  unb 
baS  pm  bnridften  erforberticbe  ©efd)irr  muff  bereits  orbnungSmäffig 
pr  §anb  fein.  Söarme  ©peifen  müffen  fo  Ipff  loie  möglich  auf 
bie  Safel  fommen,  ioeSlptb  bie  für  fold)e  beftimmten  ©«büffeln, 
glatten  jc.  rorher  p erioärtnen  finb ; auch  bie  Seiler  für  bie  ©äfte 
foüen  ertoärmt  toerben.  $u  biefem  3ir,ede  befinben  ficb  in  nieten 
Rötels  Setlertr  ärmer,  b.  i.  breite,  niebere  Defen  mit  einer  oberen 
ober  mehreren  inneren  glatten  pr  bufnabme  ber  Seiler,  tfjeilS 
mit,  tfieilS  ohne  Slpren,  immer  jeboc^ , loeit  fie  im  ©peifejimmer 
fid)  befinben,  Pon  falonmäffiger  SCuSftattung.  ©S  läfft  ficb  nid;tS 
bequemeres  unb  braftifcbereS  benten. 

bian  tlpt  toold  baran,  bieSafet  fd^on  SagS  Porter  gefcbmad* 
noU  unb  elegant  p beden,  ©erPietten  p legen  :c. , bo<b  muff  baS 
betreffenbe  ßimmer,  bamit  ficb  fein  ©taub  enttridelt,  forgfältig  Per* 
fcbloffen  bleiben. 

Sie  Safel  fann  länglich  ober  in  §ufeifenform  gefteüt  merbeit. 
Se|tereS  empfiehlt  ficb  namentlich  bei  befcbränltem  baitm.  Sie 
breite  beS  SifcbeS  foE  ioomögticb  mehr  als  ben  unbebingt  erforber* 
fielen  bäum  enthalten,  bamit  bie  ©«büffeln  anftanbSloS  ißlat?  bar* 
auf  finben.  SaS  Sifbjeug  muh,  ioenngleicb  nicht  neu,  bod)  fein 
unb  fauber  getoafeben  fein,  btan  legt  unter  baS  Safeltud?  eine 
grieSbede  unb  bämpft  fo  baS  flirren  ber  Setter.  ©ingebenf  ber 
bequemlicbfeit  ber  ©äfte  rechnet  man,  trenn  es  irgenb  angeht, 
-k  bteter  baunt  für  jebe  berfDTt  Pm  freien  betregen,  bod)  finb 
3/ 5 bteter  loünfcbenStpertb,  um  baS  ©erpiren  p erleiditern.  — Ser 
©erPirtifcb  barf  nicht  p nahe  an  ber  Safel  flehen.  Stuf  bemfelben, 
ober  auf  ber  Safel  felbft  finbet  auch  ber  ©hampagner^übler  fei* 
nen  $Iat$. 

Sie  $tä|e  toerben  mit  ftitootten  Sifcbfarten  bezeichnet,  ioelcbe 
(auf  ber  biidfeite)  auch  baS  Sbenu  enthalten  tonnen.  Siefe  tar* 


o 


©efellfdjaftstafel. 
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ten,  melche  in  ungähligen  finnigen  unb  miberfinnigen  formen  ben 
Sftarft  begrüben,  fann  man  and)  ber  ©eroiette  einöerletben.  (SSgt. 
©eroiettenlegefunft.)  3Sei  ber  ißertheilung  ber  5j3lä|e  ift  weniger 
auf  ben  Slang  ber  ©elabenen,  als  auf  baS  ©ebenen  ber  ©on* 
oerfation  gu  fetjen.  Sie  ©hrenplätje  befinben  fid)  in  ber  SOtitte 
ber  Safel.  §auSherr  unb  Hausfrau  nehmen  an  beut  ©cfyeitel  unb 
an  bem  ©nbe  ber  Safe!  5ßlat$;  eS  gemährt  Reiben  bie  befte  lieber* 
ficht.  Sie  ©aftgeber  müffen  jeboch  ihre  Slnorbnungen  in  $ü<he 
unb  Heller  fo  getroffen  haben,  bah  fie  nicht  gegmungen  m erben, 
jeben  Slugenblid  itjren  ißlah  gu  Oerlaffen.  Stuf  biefe  Strt  ift  ein 
Dben  unb  Unten  gu  erreichen,  meldjeS  bie  beften  $rüd)te  trägt, 
namentlich,  menn  gefpräc^ige,  geift*  unb  Immorfprühenbe  i^erfonen, 
oon  einanber  getrennt,  nach  allen  Stidjtungen  »erteilt  fitzen.  Ski 
fleinen  ©efeUf  (haften  überläßt  man  eS  ber  Söiltfür  ber  ©äfte,  ihre 
ißtätje  gu  mahlen. 

Sin  ber  Table  d’höte  pflegt  ber  DberMner  ben  ©aft  gu  bem 
ihm  gugebadjten  $ßla|e  gu  geleiten.  Slm  angenehmften  ift  eS  jeboch, 
menn  bie  5ßlä|e  (g.  58.  analog  ben  ^nmernummern)  nummerirt 
merben,  bamit  ber  ©aft  ni<ht  oeranlafjt  ift,  jeben  Sag  an  einem 
anberen  ©nbe  ber  Safel  5ßla|  §u  nehmen,  ©s  ift  bieS  aud)  eine 
©rleichterung  für  ben  ÖberfeÜner  unb  gefdjieht  bie  Stummerirung 
am  fchidlichften  auf  ben  ©eroiettenbänbern,  namentlich  menn  fie 
non  SJtetatt  finb.  Ser  DberfeHner  geht  fdjliefjtich  non  ©tuhl  gu 
©tuhl,  öergeidjnet  bie  oerabfolgten  ©ouöertS  unb  übt  babei  bie 
leicfjtefte  ©ontrotle,  ob  ber  oorgefe|te  SSein  getrunfen  morben  fei 
ober  nicht,  ober  melier  anbere  SBein  Slbgang  fanb,  mährenb  er 
fid)  Stiles,  mag  aujjer  bem  „SJtenu"  oerabreiäjt  mirb,  fofort  notirt. 

Sie  Stufforberung,  gur  Safel  gu  fchreiten  unb  baS  3ei<heu  gunt 
Slufbruch  toon  ber  Safel  ift  ein  SMrogatio  ber  ^auSfrait.  Srn 
$aüe  fich  bie  ©äfte  bann  in  ein  anbereS  Zimmer  begeben,  um  ben 
©affee  ober  ©efroreneS  gu  nehmen,  fo  ^ebt  bie  Hausfrau  mit 
einigen  oerbinbüchen  Söorten  bie  Safel  auf,  boct)  muh  tmrher  bas 
Seffert  mieberholt  erfolglos  feroirt  morben  fein. 

■5m  §ötel  geigt  bie  Sifchglode  ben  beginn  ber  Table  d’höte 
an  unb  ber  SJtenugettet  bie  ^Reihenfolge  ber  ©peifen.  Siefen  in 
frangöfifcher  ©prad)e  gu  fchreiben  ift  eine  entbehrliche  ©emohuheit, 
ober  bebarf  etma  unfere  gute  beutfche  $üdje  ber  frangöfifdjen 
©chminfe?  ©in  SlnbereS  ift  es  ba,  mo  bie  ©efellfchaft  fich  aus 
aller  Herren  Sänber  refrutirt,  an  faiferlichen,  fürftlid;en  unb 
Siplomatentafeln  jc.  unb  babei  bie  romanifdie  bUace  üorherrfcht, 
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ober  in  befonberg  ftar!  frequentirten  Rötete.  3um  S3eit>eife  beg 
pier  ©efagten  !ann  man  mit  einiger  58eftimmtl;eit  annepmen,  ba§ 
oft  unter  oiergig  ©äften  nic£)t  bag  fünftel  ben  frangöfifdpen  ©peife* 
gettet  oerftept  unb  meifj,  bafj  g.  33.  unter  Grives  ein  paar  gang 
gemöpnlidjer  ^ranimetgoögel  mit  35rotfruften,  ober  unter:  »Cotelettes 
d’agneau  aux  petits  pois  ä l’Anglaise«:  Sammgcoteletten  mit 
ißftüderbfen  oerftanben  finb.  Unfere  otel  gerühmte  beutfdpe^oft 
nimmt  fiep  in  biefem  frangöfifipen  ©cpnürleibe  in  ber  Spat  rnunber* 
bar  närrifdp  aus. 

©emöpnlicp  gieren  fic^  nur  bie  Herren  gurüd  unb  greifen  gur 
©igarre.  Sabet  loirb,  nacp  türfifdper  (Sitte,  auf  einem  33rett,  in 
gang  fleinen  ©(palen  mit  golbenen  Söffelcpen  ber  SJtoffa  feroirt, 
melcper  fiebenb  peijj  fein  muff,  ba  er  nicpt  fofort  an  bie  Sippen 
gefept  toirb.  Sie  Samen  nepmen  ben  ©affee  mit  fHapm  unb  fin» 
ben  3^der  unb  Stapm  bereitgeftetlt,  mäprenb  bie  Herren  mit  einem 
©lägcpen  ©ognac  ben  ©dplujj  ntaipen. 

ttnfer  93ilb  geigt  eine  ©efeUfdpaftgtafel  für  25  ißerfonen.  Sie 
SJtitte  giert  ein  filberner  Safelauffap  mit  33lumen.  — (j?ünftli<pe 
33tumen  erfüllen  auf  ber  Safet  benfelben  3ü>ed,  mie  natürlicpe, 
foll  bocp  nicpt  ber  ©erucpgfinn  beftocpen  merben;  bem  lepteren 
entfprecpe  bag  Stroma  ber  buftenben  ©peifen. 

Söenn  mir  bie  ©eridjte  in  33etracpt  giepen,  meldpe  gugleitp  gur 
3ierbe  ber  Safel  unb  beg  33üffetg  bienen,  fo  ftofjen  mir  auf  eine 
fo  grofee  Sfugloapl,  baft  mir  ung  unter  tgintoeig  auf  bag  meiter 
unten  genannte  Äocpbud),  melcpeg  bie  trefflidpften  fftecepte  ber  33e* 
reitung  unb  nocp  meitere  SSeifpiele  entpält,  barnit  begnügen  müffen, 
bie  nadpfolgenben  angufüpren.  Siefelben  finb  auf  unferen  oertäfc 
lidpen  Slbbitbungen  genau  nad)  ber  Statur  aufgenommen,  fo  baf? 
jebe  ber  3d<pnungen  gugteicp  bie  fpred;enfte  ©rllärung  beg  ©egen= 
ftanöeg,  alfo  iprer  fetbft  ift. 

§iuf  Silbnfpicjjcpen  gcffecfte  früpreife  SSurgefti. 

©tegante  ©ilberfpiefjdjen  merben  je  nacp  33ebarf  gunt  ©cpmucfe 
ber  traten  oermenbet.  3pr  3npalt  fann  ein  oerfcpiebener  fein,  je 
nacpbem  fie  für  3ü>ifdpenfpeifen,  falte  ober  marme  ©ntröeg  u.  f.  m. 
bienen.  3m  gtüpjapte  pflegt  man  namentlich  ben  Söurgeln  fiep 
gugumenben  unb  oerfiept  bie  ©ilberfpiefjcpen,  mo  bieg  angegeigt  ift, 
mit  Siabiegcpen,  3ucferfdpoten,  33lumenfoplrögcpen,  Stapungeln  u.  f.  m. 


2luf  @pief?  gcftedtc  frühreife  SSurjeln. 


SSot;  unb  3nnfdjcn=@müfe. 


■pjoqweqo  v\  e §(pi>g 


in  SJta^onaife. 


Äre6§s^Ji)tamibc, 


Sifdj,  .fire&§  unb  §wmntec  als  3n>ifd)en=©etid)t 


Slwfgeridjteter  gettbenBrafen  ä la  jardinere. 
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SSor=  mit»  ßttnfcfiengcricbtc. 

Siefe  foEen  glei<bfaES  ftetS  gefällig  arrangirt  auf  bie  Safel 
tomnten.  Sebe  ©dmffel,  gleicpoiel  ob  fie  fettig,  Sifcpbelifateffen, 
gelbfalat,  geaalte  ©urfen  ober  ein  E3ufd)  Ärebfe,  oergiert  mit 
junger  ißeterfüie,  unb  glacirte  ^albStenbronS  mit  Sauerampfer* 
ißiecen  enthält. 


ßacb§  ä la  Gfbamborb. 

§ier  feben  mir  ben  £acpS  auf  einer  fübernen  ©Rüffel  an  ge* 
ricptet,  beren  Staub  mit  3tfpif*©routon§  oergiert  ift. 

Ser  Etüden  ift  mit  oier  EltteEetten  beftecft,  beren  mittleren 
5E^eil  Stafetten  unb  beren  oberen  Sbeil  ^rebfe  einnebmen,  mäbrenb 
am  $uße  berfelben  bartgefottene  ©ier  auf  bem  Etüden  beS  ffifcpeS 
ruben,  beffen  £eib  mit  oier  SSorbüreit  oon  Stfpif  umgürtet  ift. 
EtingS  b^unt  medjfeln  Jtrebje  mit  ©emüfe  unb  $ifdf*  unb  Stebbübner* 
noden. 

Sacbö  ä la  SJtflbonaifc. 

Ser  £a<b§  rubt  auf  einem  mit  ^rebfen  garnirten  gettfodel. 
Sie  SnteroaEen  finb  mit  frifdfer  Ekunnentreffe  auSgefiiEt.  Ser 
£acb§  ift  mit  EJtaponaife  libergogen  unb  oier  EltteEetten  mit  itrebScpen 
gieren,  fpmmetrijcb  oertbeilt,  feinen  Etüden. 

Ärebö=^3^ramtbe. 

SSier  ßböne  ©eefrebfe  finb  burtp  fbolgfpeücben  auf  eine  ©dmffel 
befeftigt  unb  gmar  fo,  baß  fie  eine  ^pramibe  hüben.  Sie  EJtüte 
ift  mit  Ekunnenfreffe  auSgefüEt,  bie  ©piße  unb  bie  SnteroaEen 
gmifcpen  ben  großen  itrebfen  finb  mit  Safcpenltebfen  regelmäßig 
befeßt  unb  gmei  mächtige  Stttettetten  oerooEftänbigen  ba§  ©ange. 

Sn  ähnlicher  Eöeife  ift  bie  ißpramibe  aus  gifcptrebS  unb 
Rümmer  gufammengefeßt  unb  in  englifcber  Söutter  gebratene  £ar* 
toffeln,  junges  ©emüfe  jc.  OerooEftänbigen  ben  fcßönen  E3au. 

^lufgericbteter  Senbenbratcn  ä la  jardiniere. 

Serfelbe  rubt  fcbön  glacirt  unb  toobl  gefpidt  auf  einer  filbernen 
©dmffel,  beren  innerer  Etanb  mit  einer  Ekrbitre  aus  toeißem, 
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triften  SJtunbbrob  oerfeben  unb  mit  grünen  Seinen,  Slumenfobt, 
Kartoffeln,  ©djmarjnmräeln  :c.  auSgefüttt  ift. 

SMe  in  ben  traten  gefteeften  brei  ©äulenportatio»  ffnb  au§ 
großen  toeiffen  Drüben  gefcbni|t.  Stuf  benfelben  beffnben  ficb  tleine 
glacirte  Florentiner  3ttüebelä)en,  toelcbe  mit  mürfelig  gefdbnittenem 
©arbellenfilet  unb  Kapern  gefüllt  ffnb. 

Äalböfopf  en  naturel. 

JMbiäfopf  mit  $afnienFämmen  unb  ürebfen  garnirt. 

Stuf  bem  erfteren  Silbe  erfdfeint  ber  Kalbgfopf  feiner  £änge 
nach  burdffdmitten.  Serfelbe,  einer  meinen  Sraife  entnommen  unb 
mit  berfetben  befinden,  ift  auf  eine  filberne  Zafferolle  gelegt.  ®te 
Db^en  ffnb  abgefebnttten  unb  apart  §ur  Stellen  unb  Äinfen  auf* 
gefteUt  unb  ba3  in  ber  üötarinabe  recht  toeiff  abgefodffe  <£>irn  toirb 
jebegmat  oben  barüber  garnirt.  Frff$e  ißeterfilie  füllt  bie  3ä>ifd)en* 
räume  au§. 

Kühner  präfentirt  ficb  bie  gtneite  Slrt,  ioo  gebadener  KalbSfopf 
in  feinen  oerfdffebenen  %ty\ltxi  finnig  j$um  Slufbau  ber  ©cbüffet 
benutzt  lourbe,  toelcbe  mit  Slfpifcroutonic  garnirt  ift. 

Srei  ©ilberfpieffeben  mit  ^abnenfämmen,  Krebfen  unb  Trüffeln 
nehmen  fpmmetrifä)  bie  obere  ÜDtitte  ein  unb  bie  SBßlbung  beS 
©cbaugericbteS  ift  burd)  Krebfe  in  Trüffeln  gebilbet,  toäbrenb  Zitro* 
nen,  Dlioen,  ©etoürjfügelcben  u.  bgl.  bie  3toifcbcnräume  augfüüen. 

£rutf)abn=©alanttnf. 

®ie  ©alantine  oon  Srutbabn,  toelcbe  mir  auf  unferem  Silbe 
fefjen,  ift  auf  einen  fdjön  oerfferten  f^ettfocfel  gefteUt  unb  jurn 
©dmtude  ber  Xafel  ober  be§  Süffetg  bei  groffen  tafeln  unb  Sälien 
beftimmt.  ©ie  ift  mit  Zroutonä  oon  SXfpiE  unb  reigenben  Sittelletten 
gegiert  unb  imponirt  burd)  iffr  gefälliges  Sleuffere.  Srüftcben  unb 
i£rüffelftüdd)en  machen  bie  Stunbe  um  bie  Safe  unb  eine  finnige 
Figur  frönt  fie. 

■Jftailänbcr  haftete. 

2)ie  Snmbale,  oon  einer  gefälligen  Sorbure  umgeben,  ffebt  auf 
einer  filbernen  ©cbüffet.  ®ie  Stubein  ffnb  je  fünf  Zentimeter  ftarf 
unb  §übnerbrüftcben  flauen  barauS  l;et:üor-  Heber  bie  Stubein  ift 


ÄalBSfityf  au  naturel. 


mit  •§af;nenfdmmcn  wnt»  ÄveSfett  garntrt. 


' 


£rutfjof>n  = (üjalatine, 


1)  SBarmc  %'afictc  ä la  jardinlere 

2)  SOtaildnber  haftete. 


<9efrüffelfe§  £ulm.  «§ammeIcoteIeff§  mit  gruitcit  S3oIme»t. 


■ 


■ 


♦ 


5tudjt  = ®effetf. 
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etinab  Semn©tace  gegoffen.  — 33ei  ber  tn armen  haftete  ä la 
jardiniere  bemerken  tnir,  baß  ber  Dbertßeil  non  Jlrebfen  gebitbet 
ift,  an  tnelcße  ^a^nenfämme  aub  Seig,  Trüffeln  unb  ©itronen  ficß 
anfcßtießen.  Sie  Simbale,  beten  güHung  bab  $ocßbu<h  leßrt,  fiept 
auf  einer  flad)en  filbernen  ©cßüffel. 


©etriiffeltcS  §uf>n. 

#ammctcotclrt8  mit  grünen  SBoßncti. 

Sie  erftere  haftete  rußt  auf  einer  mit  Slfpif  borbirten  ©cßüffel. 
Sie  oben  im  Strange  aneinanber  gereiften  SSrüftdßen  finb  mit  Srüffeln 
gefpidt  unb  Srüffeln  ergeben  ficß  aub  ißretn  ©cßooße  bib  jur  ©piße. 

Sie  unten  auf  ber  ©cßüffel  gleichfalls  im  Oranje  angerießteten 
«Scheiben  tnecßfeln  regelmäßig  mit  ebenfo  nieten  gleich  großen  ©tüden 
non  SJtunbbrob  ab,  tnelcße  in  reiner  Butter  gebaefen  finb.  Slucß  bie 
fogenannten  ltnterbrüfteßen  (filets  mignons)  fönnen,  feßön  gtacirt, 
bei  ber  ©ruppirung  in  Slntnenbung  fommen.  Ser  -Snßalt  ber 
haftete  befteßt  aub  einem  §üßnerragout. 

Sie  bureß  unfere  jineite  $igur  neranfeßauließten  Igammet» 
coteHeten  finb  auf  einer  borbirten  flacßen  ©cßüffet  im  Äranje  an* 
gerietet,  bie  Stippcßen  naeß  oben,  ©ie  finb  auf  beiben  ©eiten 
feßött  gtacirt  unb  bab  3uflentüfe  befteßt  aub  Slumenfoßt  unb 
grünen  23oßnen. 

$rucßt=£)effert. 

Ser  -Snßalt  ber  Dbftförbe  ober  Safelauffäße  für  grüßte  ßängt 
non  ber  Saßrebjeit  ab;  aber  bei  feber  ©elegenßeit  muß  eb  ein  ge= 
tnäßtteb,  tabeltofeb  Dbft  fein,  bab  auf  bie  Safel  tommt.  ferner 
ift  eine  getniffe  ©pmmetrie  in  ber  Stnorbnung  bebfetben  geboten, 
b.  ß.  eb  liege  nießt  ebenfo  ba,  tnie  eb  tnillfürlicß  non  ber  £anb 
geglitten  ift. 

Unfer  58itb  geigt  bieb  feßr  beuttieß  unb  jtnar  ebenfotnoßl  bei 
bent  Strrangement  non  kirnen,  Stepfein  unb  Stauben  (in  ner* 
feßiebenen  ©orten),  tnelcße,  auf  SBeinlaub  rußenb,  in  einer  grueßt* 
fcßale  non  ^rpftatt  fpmmetrifcß  aufgeridßtet  finb,  alb  aueß  auf  bem 
gtreiten  filbernen  Safelauffaß,  toelcßer  2Monenfd;nitte  mit  Pflaumen 
garnirt  entßätt. 
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Stuffät^e  jeber  Slrt  rnüffen  fo  placirt  merben,  baß  fie  meber 
bie  24usfid)t  noch  bie  Unterhaltung  belünbern.  $ur  Rechten  nnb 
Äinfen  beS  SafelauffaßeS  auf  bem  25ilbe  figuriren  §u?ei  intpofante 
Sorten.  Dieben  biefen  flehen  §4üei  Safelauffäße  (einer  mit  Srauben 
unb  einer  mit  ©chälobft).  Siefe  fünf  Ruffäße  hüben  bie  Rtittel* 
linie  ber  Safel  unb  eS  fcßließen  ficß  an  biefelben  in  ber  Runbe 
noch  oerfdnebene  anbere  Ruffäße  mit  allerlei  gemähltent  33acf= 
merf,  Juffer,  Dbft,  33utter  unb  $äfe  an.  Sie  ©läfer  finb  für 
SSaffer,  Champagner,  Sifd)mein  unb  ßognac  beftimmt.  Rier 
2öaffercaraffen  fteben,  je  gmei,  an  bem  oberen  unb  unteren  ©nbe 
ber  Safel  regelmäßig  toertlpeilt  unb  bemerfen  mir  beS  Weiteren: 

Sag  ©ßbefted  anlangenb,  fo  muß  baS  ©ilber  mit  treibe,  baS 
©taßlgeug  mit  £ammerfd)lag  SagS  porßer  gereinigt  morben  fein, 
ßunt  ©d)uße  beS  SafeltudjeS  !ann  man  Rteffer  unb  ©abel  auf 
S3änfd)en  Pon  ©ilber  ober  ©lag  legen  unb  etmaS  entfernt  baoon 
ben  ßöffel,  rüdenabmärts,  megen  bequemeren  ©rfaffenS. 

gür  jeben  ©aft  liege  ein  flauer  Seiler  bereit  mit  tabelloS 
reiner,  feiner  ©eroiette  unb  auf  bem  SefferttelXer  ruhe  ein  Sheelöffel. 

Rad;  frangßfifcher  ©itte  merben  fämmtlidje  ©peifen  in  brei 
©ängen  §ugleic£)  ferpirt.  Snt  ©runbe  befteht  bie  frangöfifcße  Planier 
barin,  baß  fämmtlicße  ©peifen  ihrer  Reihenfolge  nach  in  gmei  bis 
brei  ©ruppen  ferpirt  merben  unb  auf  ber  Safel  flehen.  Ron  biefer 
lupuriöfen  ©itte  ift  man  in  Seutfd)lanb  jebod)  bereits  Pielfach  ab* 
gefominen,  meil  bie  ©erid)te  meiftenS  gu  früh  auSfühten,  mährenb 
baS  läftige  SSarmhalten  berfelben  fid)  burcß  ben  ßieburd)  erzeugten, 
eigentümlichen  Rachgefcßmad  oerräth-  Rtan  ferpirt  möglichft  ge= 
räufcßloS  (eS  ift  mohlgethan  £aufteppi<f)e  gu  legen)  Pon  linfs  unb 
entfernt  bie  Seiler  unb  Reftede  Pon  red;ts.  Sag  SBecßfeln  ber  Seiler 
barf  ingbefonbere  bann  nicht  unterbleiben,  menn  ber  ©aft  eff  er 
unb  ©abel  auf  bemfelben  gurüdließ;  bag  gebrauste  Refted  mieber 
auf  feinen  Seiler  gurüdgutegen,märe  mehr  als  unfdfidlicß. 

Rlan  beginnt  mit  bem  ©eroiren  halb  an  einem,  halb  an  bem 
anberen  ©nbe  ber  Safel;  bann  mieber  bei  ber  äußeren  ober  ber 
inneren  Rlitte.  SReiftenS  rnirb  bei  ber  gur  Renten  beS  Hausherrn  (beS 
Hoteliers  ic.)  fißenben,  oießeicßt  älteften  Same  (bei  gemiffen  $eftU<h* 
feiten  bei  ber  Ratroneffe)  ber  Rnfang  gemalt,  mährenb  eine  gmeite 
5ßerf on  an  ber  eutgegengefeßten  ©eite  baffelbe  thut.  93ei  ^ocßg eiten 
beginnt  man  bei  bem  Brautpaar.  Gebient  nur  eine  Rerfon,  bann 
reichen  bie  ©äfte  mohl  leiste  ©cßüffeltt  einanber  felbft  meiter.  Sie 
©erPirenben  müffen  auf  RBuitfcß  unb  Regeßr  ber  ©äfte  ununter* 


$ru$t-2luffak  t>on  Slepfet«.  $tw<Waftete. 
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bro<ben  aufmerffam  fein  unb  e3  berfteben,  biefen  suborpfommen. 
3m  §ötel  ift  ber  ^auptaugenmerf  auf  ba3  ©ange  ©acbe  be3  Ober* 
feEnerä,  bem  nidjtio  entgegen  barf,  toa§  auf  bie  Safet  gebraut  toirb 
unb  ohne  beffen  ©inioiEigung  ober  Söinf  auch  nichts  entfernt  toerben 
barf.  Serfelbe  muft  baber  mit  ben  ihm  pgetbeilten  Meßnern  un* 
unterbrochen  in  Rapport  fielen. 

©ämmtli<be  ©läfer  unb  ©araffen  foEen  je  ihrer  $orm  unb 
ihrem  SElufter  nach  gufammengebörigfeit  geigen,  b.  b-  ib*e  .Sufammem 
jteEung  foE  nicht,  frauS,  einer  SluSfteEung  bon  betriebenen 
©laSobjecten  gleichen. 

Sin  aEen  ©den  unb  ©nben  ber  Safel  mufs  ftrenge  ©pmmetrie 
berrfcben,  ittSbefonbere,  toaS  bie  fortgefe^te  aEerbingS  eintönige 
Söieberfebr  bon  SeEern,  ©läfern  unb  SSefteden  betrifft.  Ski 
feinem  ©oubert  barf  — trenn  bie  Safel  grob  ift  — ein  ©alg= 
f ab  fehlen  unb  S3röbd)en  foEen  in  betriebenen  Slrten  borbanben  fein. 

Ski  feinen  ©aftmäblern  toerben  nur  Söeine  bon  feinften 
Warfen  gegeben.  SJtan  gruppirt  bie  f^Iafc^en  bor  j eb  em  ©oubert. 
©ie  finb  entforft  unb  mit  einem  eleganten  pfropfen  gefdfloffen. 

3n  bornebmen  Raufern  toirb  bie  ©uppe  bon  einem  Wiener 
auf  bem  Slebentif<be  ferbirt.  Sluf  biefem  Stebentifre  (©erbirtifre), 
beffen  mir  f<bon  toieberbolt  ©rtoäbnung  tbaten,  befinben  ficb  aur 
bie  für  bie  folgenben  ©änge  erforberlicben  SeEer,  SJteffer  unb 
©abein,  tnelcbe  fleibig  getrecbfelt  toerben. 

Skr  ober  unmittelbar  nad)  ber  ©uppe  pflegt  man  in  fleinen, 
bap  beftimmten  ©läfern  SJtabeira  ober  SJlarfala  p crebenjen. 
Ser  ©bampagner  folgt  bem  Skaten.  (Skrgl.  „©in  Söort  über 
Söeine"  am  ©(bluffe  be§  S3u<be§.) 

Ser  -Smbiff  beftebe  aus  falten  unb  toarmen  hors  d’oeuvres 
oon  appetiterregenber  SCrt. 

©ine  gortfeipng  biefer  jtoei  ©änge  toäre  3.  SS.:  3.  gifd;.  — 
4.  ©röfeere^leiftbftüde  (bomSiinb  — bom  $albe  — bom  §ammel 
— bom  £amm  — bom  ©cbtoein  — bom  igirfr  — bom  9tel;  — 
bom  2Bitbf<btoein  — bom  ©eflügel).  5.  ©emüfe  mit  Skilagen 
(toarme  unb  falte).  6.  SSarme  ©ntröeS  bon  $leifr,  SBilb,  ©efXügel 
unb  giften.  7.  SeSgleicben,  falte  ©ntrees.  8.  SSraten.  (©ornpot 
unb  ©alat.)  9.  SOleblfpeifen.  10.  S3lancmtanger§ , ©reutet, 
©eleeS  tc.  11.  SSadtoerf.  12.  Seffert. 

SSor  bem  Seffert  mufj  SlEeS  fort,  toa§  an  $Ieifrfoft  mahnt 
unb  baS  Safeltur  toirb  mittelft  einer  SSürfte  unb  untergebaltenem 
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gierigen  ©<haufetd)en  f äuberticf)  toon  Srobfrumen  tc.  frei  gemalt, 
©emöhnlich  bilben  93rob  unb  $äfe  bert  ©<hlufe. 

Söenn  man  mit  merthtooüen  Seffertferöiettchen  prunfen  tann, 
bann  ift  eg  fetjr  am  ißlatje,  benn  beim  Seffert  muffen  überhaupt 
£u;ru§,  ©legang  unb  ©ragie  mit  einanber  metteifern. 

Söirb  im  fpamilientreife  fdjliejjlidj  auf  bag  SBold  ber  §aug« 
frau^ober  beS  §au§f>errn  ein  Soaft  auggebracht,  menn  ber  „2Bein 
ber  Soafte"  in  ben  Welchen  perlt,  fo  ift  eg  ©chulbigteit,  benfelben 
banfettb  gu  ermibern;  auch  trifft  eg  fid)  leicht,  bafs  ber  igaugherr, 
um^ben  Zeigen  ber  Soafte  gu  eröffnen,  menn  SJtientanb  fonft  bag 
Söort  nimmt,  einen  Sooft  auf  bie  ©äfte  augbringt.  -Sn  beiben 
fällen  bürften  öieüeidjt  bie  unten  angeführten  gmei  2öert<hen  miU-- 
tommen  fein.  *) 

§riihftiiffötafc(  (Dejeuner). 

23ei  Sejeunerg  jeber  2trt,  melden,  menn  eg  gemünfd)t  mirb, 
eine  Saffe  Bouillon  oorangeht,  bominirt  falte  5tü<he.  33ei  Sagben 
mirb  äöilb  oorgegogen,  fonft  begegnen  anberem  gleifdj,  gifd>e  unb 
©eflügel.  ©rüner  unb  igeringgfalat  fpielen  eine  mistige  9toUe  unb 
unter  ben  ©etränten  fud;t  auch  ber  Siqueur  fein  9ted;t,  melier 
nicht  feiten  fdjon  oor  ber  ©uppe  feine  Slufmartung  macht.  $alte 
Sfaffdjnitte  garniren  neben  Sadmerf  gefällig  bie  Safel. 

Unfer  $8ilb  fteUt  bag  Slrrangement  einer  grühftüdgtafel  für 
toiergehn  ^erfonen  oor. 

Sen  gonb  beg  Sifcheg  giert  ein  in  üblicher  Söeife  gegierter, 
mit  ©itronen  garnirter  gafan. 

Sag  ©ouoert  erfd)eint  mie  bei  ber  SJtittaggtafel  gelegt;  auch 
placirt  mau  in  gleicher  Steife  bie  benagen  für  ©alg  unb  Pfeffer,  bie 
^uillierg  unb  ©araffen. 

$alte  hafteten,  ©ülge,  ©pargel,  ©(hinten,  ©ompot,  ißuffer 
unb  Sßadmert  meden  bag  Verlangen  unb  finb  fpmmetrifch  auf  ber 
Safel  gruppirt.  — Butter  unb  $äfe  tonnen  apart  ferüirt  merben. 

Sie  gemölmtiche  ^rühftüdgtafet  (SRorgencaffee)  pflegt  im  ©aft- 
hofe  burd;  ein  bunteg  ©ebed  tenntlid)  gemacht  gu  merben,  mo  eg 
nicht  unbebingte  ©epflogenheit  ift,  ein  für  allemal  meiü  gu  beden. 


*)  SDtartin,  „SSitoat."  ©rnfte  unb  ^nmoriftifd)e  SToafte. 

SBurm,  „Ser  Junior  bittet  um’SSBort."  .pumorifiifhe  Driginaltoafte  in 
ipvcfa.  33eibe  2Berfd)en  SSerlag  »on  S.  @.  93erenbfoljn  in  Hamburg. 
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3n  ber  SDtitte  fteht  ba!  ©affeeferoice,  eine  größere  3uderfchale 
mit  3U(^er5anSe /-  bie  Butterbofe,  $äfe  unb  in  Brottörben  20tunb* 
brüteten  unb  ©chtoarjbrot  pr  beliebigen  Bebienung.  Anber!  ge* 
arteten  Sünfchen  toirb  fpejieU  entfprochen.  ©elbftrebenb  bürfen 
Teffertmeffer  unb  ©eroiettdfen  nicht  festen. 

Ta!  ©abelfrühftüct,  beffen  hier  gebaut  fei,  ift  ein  gftüfd^n* 
mahl,  meines  au!  folgen  $leif<hfpeifen  befielt,  ioeld)e  enttoeber 
gebaden  ioerben  ober  toom  §8ratfpieße  tommen.  Befonber!  träftige 
©uppen  unb  gefottene!  öd)fenfleifct>  foHen  nicht  oerabreidd  merben, 
toeil  fie  p feljr  fättigen  unb  baburd)  ben  Stppetit  für  ben  Btittagl* 
tifch  beeinträchtigen.  Stud;  Seine  follen  fpärlicher  toie  fonft  Per* 
abreicht  toerben,  jeboch  nur  in  ben  getoöhnlichften  ©orten. 

5lbenbtafel  (Souper). 

Bei  bem  Arrangement  einer  Abenbtafel  tommt  auch  bie  Be* 
leudjtung  in  betracht  unb  ber  Umftanb,  baff  bie  Temperatur 
be!  3immerg  ober  ©aale!  burd)  bie  oon  Sampen  unb  Sichtern 
aulgehenbe  Särme  im  Saufe  bei  Abenb!  toefentlicf)  gefteigert  totrb, 
toop  auch  bie  Antoefenfieit  einer  größeren  Anphi  Pon  Berfonen 
beiträgt.  Tie  urfprüngliche  Temperatur  foll  barum  nicht  über 
14°  betragen. 

So  fein  ©alluftre  ficf)  befinbet,  tritt  an  bie  ©teile  bei  Blumen* 
auffatp!  in  ber  SOtitte  bei  Tifchel  eine  ©iranbole,  befteeft  mit 
toeijfen  Sichtern.  An  einem  runben  Tifdje  empfiehlt  fi<h  bie  Be* 
leuchtung  burd)  eine  $rone  mit  Trudfchirm  unb  am  Stanbe  ber* 
felben  befinbliche  Sampen*  ober  Jterjenflammen.  Tiefe  Beleuchtung 
entfpricht  nicht  nur  bem  Tifch,  fonbern  aud)  bem  übrigen  Staunt. 
Senn  ber  Tifch  Don  länglicher  ober  ooaler  $ortn  ift,  tann  ber 
Blumenauffa§  ober  bie  aufgeftettten  Bafen  flehen  bleiben,  loogegen 
pr  rechten  unb  Unten  ©eite  Pon  erfterem  jtoei  Armleuchter  pladrt 
toerben. 

Auf  unferer  Abbilbung  fehen  toir  ein  ähnliche!  Arrangement 
toie  bei  ber  gefebilberten  ©efellfchaftltafel.  Oberhalb  bei  Teller! 
bemerten  toir  ba!  ©hatn!Pa9nerj»  ba!  Seingla!  unb  ba!  ©ognac* 
glälchen.  Ta!  (Shampagnergla!  ift  oon  f la  <h  gehaltener  $orm.  Sir 
rnüffen  hütgegen  entfehieben  bem  ©Ipuipagnertelcbe  ba!  Sort 
fprechen;  er  ift  bie  toürbtgfte  unb  ptedmäffigfte  £>üHe  für  ben  „$önig 
unter  ben  Seinen"  unb  bietet  mehr  ©arantie  für  ben  ©dpt)  bei 
Tafeltuche!.  Bier  toirb  nur  in  Pertraulichen  Greifen  gereicht, 
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ober  in  folgen  Rotels,  mo  es  gang  unb  gebe  ift,  bei  tafeln 
nie,  ober  nur  auf  auSnahmSmeifeS  Verlangen  unb  bann  in  re- 
nommirten  ©orten  auf  glafchen  gezogen.  — 3tr*ei  flröfsere  28ein* 
friige  oon  ÜDtajolifa  befinben  fich,  unb  jmar  je  einer  an  ber  oberen 
unb  unteren  Slbtheilung  ber  Safel.  Sie  ©ruppirung  ber  3Jiitte  ift 
uns  befannt  unb  fchliejjen  fich  an  biefelbe  noch  oerfdfiebene  anbere 
SCuffä^e,  meldje  baS  Döal,  melche  Konfitüren,  Sacfmerf,  Dbft, 
bioerfe  ©üljen,  Kompot,  Butter,  Jfäfe  unb  begleichen  enthalten. 
Sßunfcf)  ioirb  auf  Sälien  in  Begleitung  oon  Sacfmerf  oor  ober 
nach  bem  testen  Sans  gereicht.  Säuert  bie  Unterhaltung  bis  fpät 
gum  borgen,  bann  läfft  man  gur  Sluffrifchung  fchmargen  Kaffee, 
falte  haftete  unb  einige  pifante  ©erid)te  feroiren. 

©elbftoerftänblich  bürfen  üötenagen  für  Kffig  unb  Del,  ©enf, 
unb  feingeftoffener  gucfer  nicht  fehlen. 

Sei  Slbenbeffen  feroirt  man  häufig  öorher  Shee.  SieS  ge* 
flieht  im  KmpfangSgimmer.  2Ran  reicht  bap  ©arbeUenbröbchen 
unb  KafeS.  Sie  ©efeüfchaft  oerfügt  fich  an  einige  Heinere  Sifdje, 
bie  mit  ©eroietten  gebest  finb  unb  nimmt  bafelbft  Slai$.  Sn  ben 
meiften  gäHen  toirb  jeboch  an  ber  normalen  Drbnung  feftgehalten 
unb  mit  einer  ©uppe  (9ieisf<hleim  ober  ©erftenfdjleimfuppe , ©e* 
flügelbrühe  k.)  begonnen. 

2Bir  fönnen  ben  £efern  für  alle  $äUe  faum  $raftif<hereS 
empfehlen,  als  bie  überaus  reiche  StuSioahl  oon  ^üchenjettetn  für 
jebe  ©elegenheit,  melche  bem  im  gleichen  Serlage  erfchienenen  $o<h- 
buche:  „SHuftrirteS  Hamburger  Kochbuch“  beigegeben  finb,  toeil 
biefelben  in  ihrer  funbigen  gufammenftellung  nicht  nur  ber  jetoeili* 
gen  SahreSjeit,  fonbern  auch  ben  SermögenSüerhältniffen  f<hicfli<h 
Rechnung  tragen,  ferner  finb  barin  auch  bie  michtigften  gefte  beS 
SahreS  fpejieU  unb  forgfältig  in  Betracht  gesogen. 

Niemals  barf  man  bei  einem 2lbenbeffen  p oielbeS  ©Uten  bringen, 
mag  auch  ber  2tnlafj  ein  befonberS  feftlicher  ober  toelcher  immer  fein. 
KS  hanbelt  fich  in  erfter  9teihe  barum:  gut,  nicht  feft  p offen. 

Kinfache  Kaffee-  unb  Sheeoifiten  entziehen  fich  bur<h  baS  Be* 
fannte  ihrer  ©achmaltung  unferer  Krläuterung,  benn  mir  fe£en  bei 
3Uemanb  eine  Unfenntnifi  beS  pm  2tHtägli<hen  ©emorbenen  oorauS. 

©chliehlich  oermeifen  mir  nochmals  auf  bie  bei  unferen  Kr* 
örterungen  ber  Sramhirfunft  ertheilten  2öinfe  über  baS  2Inri<hten 
ber  Braten  tc.  unb  glauben  bie  nüfjlichfte  Krgänpng  beS  bisher 
©ebrachten  p bieten,  menn  mir  unferm  Buch  einige  SBorte 
über  bie  Söeine  am  ©chlufc  anhängen! 


Jin  'porf  üßcr  (Keine 


SSenn  matt  bei  ber  Beurteilung  eines  SöeineS  geregt  fein 
tüiCC , barf  man  nie  aufeer  2ttt  laffen,  inelteS  ©eritt  betreiben 
oorauSgegangen  ift.  äßurbe  Oorher  ettoaS  ©üfieS  genoffen,  3.  B. 
füfje  ©peifen,  grütte  ic.,  fo  munbet  ber  Sßein  ftetS  ettoaS  rauh, 
nat  fetten  unb  giemtid)  ftar!  gefalgenen  ©eritlen  jebot  angenehmer 
nnb  beffer,  als  er  in  ber  S^at  ift;  beSgleiten  aut  nat  $äfe, 
£äringen,  9tüffen  u.  bgl.  m. 

2tm  flügften  ift  es,  jeber  ©peife,  ioelte  ben  ©eftmad  toefentlit 
alterirt,  fernbteibenb,  oor  bem  Soften  beS  SBeineS  ein  toenig  Brob 
gu  fauen.  SDieS  oerleiht  bem  oiedeitt  überreigten  ©aumen  bie 
rittigfte  ©mpfänglitfeit  gum  prüfen  oon  ©etränfen,  aut  fod  ber 
dßein  bann  ioeber  feb>r  falt  not  lauioarm  fein. 

Sie  ©runbbebingungen  eines  guten  SßeineS  finb,  bafj  er  ftar! 
unbangenehm  riete,  bafj  er  gehaltooll  (alfo  ioeber  fauer,  nat 
bem  ©inftfoefeln,  not  ioäfferig  unb  fabe)  ftmede,  ohne  Brennen 
ober  gufammengiehen  beSdftunbeS  gu  betüirfen;  fonbern  eS  fod  ihn 
beim  iginabftlürfen  baS  ßieblite  feiner  Blume  (Bouquet)  fofort 
empfehlen,  ©rhi|t  ber  2ßein  fton,  mäfjig  genoffen,  baS  Blut, 
bann  ift  er  guoerläffig  fein  ©tiefünb  oon  dßaffer  unb  Stlfohol. 

dßeifjtoein  barf  nitt  gu  blafj,  9tothtoein  nitt  oon  gu 
auffälliger  garbe  fein.  — dßeine  ioelte  gu  ©pottpreifen  ausgeboten 
loerben,  erregen  überall  ioenig  Bertrauen,  benn  fie  laffen  oon  form 
herein  ben  Better  Sraubenguder  ahnen. 

•Dtabeira  ober  ©herrp  finb  einige  ©tunben  bor  bem  ©e= 
braute  gu  befantiren  (abgugiejjen)  bamit  fie  fit  toieber  „f  ammein." 
(porttoein  unb  feine  9tothtoeine  toerben,  natbem  fie  guoor 
in  einen  toarmen  9iaum  placirt  ioorben,  furg  oor  bem  ©inftenfen 
gleitfads  befantirt. 

9t h ein to eine  unb  oerioanbte  ©orten  joden  möglitft  falt 
getrunfen  toerben  unb  müffen  baher  bei  toarmer  SageStemperatur 
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— offne  Uebertreibung  — eingefühlt  toerben.  ßöeniger  als  7 — 8° 
Steaumur  finb  ber  Reinheit  beS  Bouquets  unb  ber  Qualität  beS 
SöeineS  nacf)t^eilig. 

Vorbeaupmeine  foßen,  bamitaße  i^re SSorgüge entfprecpenb 
jur  ©eltung  fommen,  ettoaS  „ü b er f plagen"  fein,  b.  tf.  man 
fteßt  bie  Vouteißen,  beoor  man  fiep  i^rer  bebient,  in  heiheS  2Baffer 
ober  f)üßt  fie  in  geioärmte  ©ertäetten.  $ür  aße  $äße  ift  eS  ratp* 
fant,  bie  gtafchen,  noch  »erforft,  einige  ©tunben  im  marnten  ßinu 
mer  fielen  ju  laffen,  bamit  bei  bem  „Ueberfcblagen"  fein  ßJtifsgriff 
gefcpehe,  melier  leicht  grohe  Verlegenheiten  bereiten  fann. 

2üaS  baS  3u0tehen  bon  SOBaffer  betrifft  — toeldjeS  freibid)  bem 
Velieben  ber  ©äfte  überlaffen  bleiben  muh,  — fo  ift  bieS  ftets  eine 
Verfcpledfterung  beS  ebten  ßiaffeS  ju  nennen,  bod;  fei  immerhin 
bemerft,  bah  ßJfeboc  bie  Verbünnung  burct)  Söaffer  beffer  »erträgt, 
als  £Hb)eintüein. 

©hampagner  unb  ©hampagner  frapp6  foß  nur  fatt 
getrauten  toerben.  (gür  bie  biätetifcpen  3tt>ede  barf  bie  2lbfüf)lung 
nur  eine  fehr  mähige  fein.)  2)er  ©rab  biefer  Äälte  barf  jebodf 
niemals  fo  toeit  gehen,  bah  er  feinen  ©efdfmacf  beeinträchtigt  unb 
§u  ßftagenerfältungen  führt.  ßöirb  er  ju  lange  im  ©iS  gelaffen, 
fo  bah  er  halb  gefroren  an  bie  Sippen  fommt,  bann  trinft  man, 
ioeil  hoch  nur  baS  ßBaffer  gefriert,  nur  eine  ÜDlifdjung  oon  ©iS* 
frpftaßen  mit  einem  ©prup,  toelcper  aus  Söein,  SUfopol  unb  3^der 
befteht,  toaS  bie  Herren  fenfeitS  beS  fftpeineS  „frappe"  nennen.  ©S 
ioirb  bieS  burcp  ein  nidft  länger  als  gehn  Minuten  toäprenbeS 
Hmbrehen  ber  Vouteiße  im  ©isfübel  »oßfommen  erreicht. 

3örinbott>le  für  acht  fperfonen. 

©olcpe  beftepe  aus  6glafdfen  beften  ßtotptoein.  ®erfelbe  toirb 
mit  bem  nötigen  3u<^er  aufgefocpt,  bann  2 ßöeingläfer  ©ognac 
unb  fo  toiel  Söaffer  htajugefügt,  bis  bie  geroünfcfjte  ©tärfe  beS 
©etränfeS  erreicht  ift. 

Ober:  ©ecpS  ^lafcpen  SJtofeltoein,  1 ißfunb  3u^er  unb  2Rai* 
fräuter;  ober  fünf  gßafcpen  ßtotlftoein,  eine  ^lafdfe  Vurgunber  unb 
SlnanaS. 

3n  »orftehenben  $äßen  finb  fedfsSotp  3U(*er  auf  *>ie 
Söein  erfahrungSmähig  baS  riä^tigfte  Verpältnih. 


SDrucE  oon  äcfermamt  & SBuIff  in  Hamburg 
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